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7.  У Ч Е Б Н Ы Й  П Л А Н 

№  п/п  Наименование  д и с ц и п л и н ( м о д у л е й )  о т * 

час. 

Аудиторные 

занятия,  час 

Дистанционны 

е  занятия,  час 

ВЗ  * 

час. 

СРС* 

час. 

Форма 

аттестации 

Лк*  ПЗ, 

СЗ,  ЛЗ 

Лк*  ПЗ,  СЗ, 

ЛЗ 

1.  Послеубойная  ветеринарносанитарная 

экспертиза.  Строение  лимфоидной  системы. 

Топография  лимфатических  узлов  крупного 

рогатого  скота  /Лек/ 

2  1  1 

2.  Методика  осмотра  туши.  Особенности 

ветеринарносанитарной  экспертизы  мелкого 

рогатого  скота,  телят,  свиней,  лошадей. 

Клеймение  мяса.  /Лек/ 

8  6  2 

3.  Понятие  о  мясе.  Морфологический  и 

химический  состав  мяса/Лек/ 
2  1  1 

4.  Созревание  мяса.  Товароведение  мяса.  Автолиз 

мяса,  этапы  автолиза.  Изменения  мяса  при 

созревании.  Гниение  мяса  /Лек/ 

4  2  2 

5.  Виды  ветеринарных  клейм  и  штампов  и 

порядок  клеймения  мяса.  Товароведческая 

маркировка  мяса. 

16  6  10 

Итоговая  аттестация  Зачет 

И Т О Г О  32  16  16 


