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1. Цели преддипломной практики  
Цель преддипломной практики: приобретение практических навыков 

выполнения технологических операций и обслуживания оборудования 

предприятий путем дублирования (работы) технологических специальностей; 

освоение в практических условиях принципов организации и управления 

производством, анализа экономических показателей производства, повышения 

конкурентоспособности выпускаемой продукции; сбор и анализ материалов для 

выполнения выпускной квалификационной работы; апробация проектных 

решений в условиях конкретного предприятия или территории. 

2. Задачи преддипломной практики 

– определить уровень сформированности общекультурных, 

общепрофессиональных и профессиональных компетенций (в зависимости от 

выбранного вида профессиональной деятельности) у выпускника в 

соответствии с требованиями ФГОС ВО по направлению подготовки 19.03.01 

«Биотехнология», необходимых для эффективного решения комплексных задач 

специалиста по технологии и переработке полимеров; 

– систематизировать, закрепить и расширить теоретические знания и 

практические умения и навыки, полученные в результате освоения 

образовательной программы и применить их при решении конкретных 

прикладных задач; 

– развить и закрепить навыки самостоятельной работы и овладения 

методологией исследования, анализа информации при выполнении выпускной 

квалификационной работы; 

– достичь единства мира. 
 

3. Место преддипломной практики в структуре ОПОП 
Блок 2 «Практика». 

Преддипломная практика базируется на достижение индикаторов 

компетенций, полученных при изучении дисциплин: 

- Дисциплины и практики всего курса обучения  

Достижение индикаторов компетенций используют при освоении 

последующих дисциплин: 

- Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 

квалификационной работы 

4. Вид практики: преддипломная практика 

Тип практики – преддипломная практика. 

Способ проведения практики – стационарная, выездная. 

Форма проведения практики - дискретно 

 
5. Место и время проведения преддипломной практики 
Преддипломная практика проходит в лабораториях кафедр вуза, на 

учебно-опытном хозяйстве ФГБОУ ВО Вятский ГАТУ или в профильных 

организациях (организациях, деятельность которых соответствует 

компетенциям, осваиваемым в рамках ОПОП ВО по направлению 19.03.01 

«Биотехнология». Практика, организуемая в профильных организациях, 



осуществляется на основе договоров между ФГБОУ ВО Вятский ГАТУ и 

соответствующими организациями. 

Время и сроки проведения практики устанавливаются в соответствии с 

учебным планом и календарным учебным графиком на соответствующий год и 

с учетом требований ФГОС ВО. 

6. Перечень планируемых результатов обучения при прохождении 

преддипломной практики, соотнесенных с планируемыми результатами 

освоения основной профессиональной образовательной программы 

В результате прохождения данной практики обучающийся должен 

реализовать следующие компетенции через соответствующие индикаторы 

достижений: 
Код Формулировка компетенций Планируемые результаты 

УК-1 

 

Способен осуществлять поиск, 

критический анализ и синтез 

информации, применять системный 

подход для решения поставленных 

задач 

УК-1.1 Знает принципы сбора, отбора и обобщения 

информации, методики системного подхода для 

решения профессиональных задач 

УК-1.2 Умеет анализировать и систематизировать 

разнородные данные, оценивать эффетивность процедур 

анализа проблем и принятия решений в 

профессиональной деятельности 

УК-1.3 Владеет навыками научного поиска и 

практической работы с информационными источниками; 

методами принятия решений 

УК-2 

 

Способен определять круг задач в 

рамках поставленной цели и выбирать 

оптимальные способы их решения, 

исходя из действующих правовых 

норм, имеющихся ресурсов и 

ограничений 

УК-2.1 Знает необходимые для осуществления 

профессиональной деятельности правовые нормы и 

методологические основы принятия управленческого 

решения 

УК-2.2 Умеет анализировать альтернативные варианты 

решений для достижения намеченных результатов; 

разрабатывать план, определять целевые этапы и 

основные направления работ 

УК-2.3 Владеет методиками разработки цели и задач 

проекта; методами оценки продолжительности и 

стоимости проекта, а также потребности в ресурсах 

УК-3 Способен осуществлять социальное 

взаимодействие и реализовывать свою 

роль в команде 

УК-3.1 Знает типологию и факторы формирования 

команд, способы социального взаимодействия; имеет 

представление о природе конфликта и способах их 

регулирования 

УК-3.2 Умеет действовать в духе сотрудничества; 

принимать решения с соблюдением этических 

принципов их реализации; умеет преодолевать 

стрессовые состояния и управлять эмоциями; проявлять 

уважение к мнению и культуре других; определять цели 

и работать в направлении личностного, 

образовательного и профессионального роста 

УК-3.3 Владеет навыками распределения ролей в 

условиях командного взаимодействия; методами оценки 

своих действий, планирования и управления временем; 

владеет технологиями ненасильственного общения 

УК-3.4 Знает понятие инклюзивной компетентности, ее 

компоненты и структуру; особенности применения 

базовых дефектологических знаний в социальной и 

профессиональной сферах 

УК-3.5 Умеет планировать и осуществлять 

профессиональную деятельность с лицами с 

ограниченными возможностями здоровья и инвалидами 

УК-3.6 Владеет навыками взаимодействия в социальной 

и профессиональной сферах с лицами с ограниченными 



возможностями здоровья и инвалидами 

УК-4 Способен осуществлять деловую 

коммуникацию в устной и письменной 

формах на государственном языке 

Российской Федерации и 

иностранном(ых) языке(ах) 

УК-4.1 Знает принципы построения устного и 

письменного высказывания на государственном и 

иностранном языках; требования к деловой устной и 

письменной коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике устную и 

письменную деловую коммуникацию 

УК-4.3 Владеет методикой составления суждения в 

межличностном деловом общении на государственном и 

иностранном языках, с применением адекватных 

языковых форм и средств 

УК-5 Способен воспринимать 

межкультурное разнообразие общества 

в социально-историческом, этическом 

и философском контекстах 

УК-5.1 Знает основные категории философии, законы 

исторического развития, основы межкультурной 

коммуникации 

УК-5.2 Умеет вести коммуникацию в мире культурного 

многообразия и демонстрировать взаимопонимание 

между обучающимися – представителями различных 

культур с соблюдением этических и межкультурных 

норм 

УК-5.3 Владеет практическими навыками анализа 

философских и исторических фактов, оценки явлений 

культуры; способами анализа и пересмотра своих 

взглядов в случае разногласий и конфликтов в 

межкультурной коммуникации 

УК-6 Способен управлять своим временем, 

выстраивать и реализовывать 

траекторию саморазвития на основе 

принципов образования в течение всей 

жизни 

УК-6.1 Знает основные принципы самовоспитания и 

самообразования, исходя из требований рынка труда 

УК-6.2 Умеет демонстрировать умение самоконтроля и 

рефлексии, позволяющие самостоятельно 

корректировать обучение по выбранной траектории 

УК-6.3 Владеет способами управления своей 

познавательной деятельностью и удовлетворять 

образовательные интересы и потребности 

УК-7 Способен поддерживать должный 

уровень физической подготовленности 

для обеспечения полноценной 

социальной и профессиональной 

деятельности 

 

УК-7.1 Знает виды физических упражнений; научно-

практические основы физической культуры и здорового 

образа и стиля жизни 

УК-7.2 Умеет применять на практике разнообразные 

средства физической культуры, спорта и туризма для 

сохранения и укрепления здоровья, психофизической 

подготовки и самоподготовки к будущей жизни и 

профессиональной деятельности; использовать 

творчески средства и методы физического воспитания 

для профессионально-личностного развития 

физического самосовершенствования, формирования 

здорового образа и стиля жизни 

УК-7.3 Владеет средствами и методами укрепления 

индивидуального здоровья, физического 

самосовершенствования 

УК-8 Способен создавать и поддерживать в 

повседневной жизни и в 

профессиональной деятельности 

безопасные условия 

жизнедеятельности для сохранения 

природной среды, обеспечения 

устойчивого развития общества, в том 

числе при угрозе и возникновении 

чрезвычайных ситуаций и военных 

конфликтов 

УК-8.1 Знает основы физиологии и рациональные 

условия деятельности; анатомо-физиологические 

последствия воздействия на человека травмирующих, 

вредных и поражающих факторов; методы исследования 

устойчивости функционирования объектов и 

технических систем в чрезвычайных ситуациях; методы 

прогнозирования чрезвычайных ситуаций и разработки 

моделей их последствий; организацию и ведение 

гражданской обороны на объекте 

УК-8.2 Умеет проводить контроль параметров и уровня 

негативных воздействий на соответствие нормативным 

требованиям; эффективно применять средства защиты 

от негативных воздействий; разрабатывать мероприятия 

по повышению безопасности и экологичности 

профессиональной деятельности; осуществлять 



безопасную и экологичную эксплуатацию систем и 

объектов; планировать мероприятия по защите в 

чрезвычайных ситуациях и (при необходимости) 

принимать участие в проведении спасательных и других 

неотложных работ при ликвидации последствий 

чрезвычайных ситуаций 

УК-8.3 Владеет правовыми, нормативно-техническими и 

организационными основами безопасности 

жизнедеятельности 

УК-9 Способен принимать обоснованные 

экономические решения в различных 

областях жизнедеятельности 

УК-9.1 Знает принципы функционирования системы 

хозяйствования, основные экономические понятия, 

источники экономического роста, границы 

вмешательства государства в экономику 

УК-9.2 Умеет анализировать информацию, 

необходимую для принятия обоснованных 

экономических решений и критически оценивать 

возможности экономического развития страны и 

отдельных секторов её экономики 

УК-9.3 Владеет способами поиска и использования 

источников информации о правах и обязанностях 

потребителя финансовых услуг, методикой анализа 

основных положений договора с финансовыми 

организациями 

УК-10 Способен формировать нетерпимое 

отношение к коррупционному 

поведению 

УК-10.1 Знает перечень основных нормативных 

правовых актов о противодействии коррупции и их 

общих положений; понятие состава коррупционного 

правонарушения и ответственность за его совершение 

УК-10.2 Умеет ориентироваться в системе 

противодействия коррупции; находить эффективные 

решения в профессиональной деятельности с целью 

профилактики коррупции и борьбы с нею 

УК-10.3 Владеет навыками применения мер по 

профилактике коррупции 

ОПК-1 Способен изучать, анализировать, 

использовать биологические объекты 

и процессы, основываясь на законах и 

закономерностях математических, 

физических, химических и 

биологических наук и их взаимосвязях 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и 

анализа биологических объектов, области их 

использования; основные математические, физические, 

химические, биологические законы и закономерности 

применительно к биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать 

конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа 

знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их 

взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать 

основные типы биологических объектов, использовать 

их в отдельных процессах и превращениях; владеет 

методиками и методами, основанными на 

математических, физических, химических, 

биологических законах и закономерностях как для 

изучения самих биологических объектов, так и для 

процессов с их участием 

ОПК-2 Способен осуществлять поиск, 

хранение, обработку и анализ 

профессиональной информации из 

различных источников и баз данных, 

представлять ее в требуемом формате 

с использованием информационных, 

компьютерных и сетевых технологий, 

включая проведение расчетов и 

моделирование, с учетом основных 

требований информационной 

ОПК-2.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, 

хранения, обработки, представления, распространения 

информации и способы осуществления таких процессов 

и методов (информационные технологии); современные 

инструментальные среды, программно-технические 

платформы и программные средства, в том числе 

системы искусственного интеллекта, используемые для 

решения задач профессиональной деятельности, и 

принципы их работы 

ОПК-2.2 Умеет выбирать и использовать современные 



безопасности информационно-коммуникационные и 

интеллектуальные технологии, инструментальные 

среды, программно-технические платформы и 

программные средства для решения задач 

профессиональной деятельности; анализировать 

профессиональные задачи, выбирать и использовать 

подходящие информационные технологии 

ОПК-2.3 Владеет навыками работы с данными с 

помощью информационных технологий; навыками 

применения современных информационно-

коммуникационных и интеллектуальных технологий, 

инструментальных сред, программно-технических 

платформ и программных средств для решения задач 

профессиональной деятельности 

ОПК-3 Способен принимать участие в 

разработке алгоритмов и программ, 

пригодных для практического 

применения в сфере своей 

профессиональной деятельности 

ОПК-3.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, 

хранения, обработки, предоставления, распространения 

информации и способы осуществления таких процессов 

и методов (информационные технологии); логику 

построения и принципы функционирования 

современных языков программирования и языков 

работы с базами данных, сред разработки 

информационных систем и технологий, принципы 

разработки алгоритмов и компьютерных программ; 

современные языки программирования и языки работы с 

базами данных, среды разработки информационных 

систем и технологий 

ОПК-3.2 Умеет выбирать языки программирования и 

языки работы с базами данных, среды разработки 

информационных систем и технологий, исходя из 

имеющихся задач; применять современные языки 

программирования для разработки оригинальных 

алгоритмов и компьютерных программ, пригодных для 

практического применения, вести базы данных и 

информационные хранилища, применять современные 

программные среды разработки информационных 

систем и технологий; читать коды программных 

продуктов, написанных на освоенных языках 

программирования, и вносить требуемые изменения; 

анализировать профессиональные задачи, разрабатывать 

подходящие ИТ-решения; самостоятельно осваивать 

новые для себя современные языки программирования и 

языки работы с базами данных, среды, разработки 

информационных систем и технологий 

ОПК-3.3 Владеет навыками разработки оригинальных 

алгоритмов и компьютерных программ, пригодных для 

практического применения; навыками отладки и 

тестирования прототипов программно-технических 

комплексов задач 

ОПК-4 Способен проектировать отдельные 

элементы технических и 

технологических систем, технических 

объектов, технологических процессов 

биотехнологического производства на 

основе применения базовых 

инженерных и технологических 

знаний 

ОПК-4.1 Знает биотехнологические процессы 

производства продуктов питания и основные параметры 

биотехнологических процессов, свойств сырья и 

продукции; основные технологические операции, 

методы и технические средства для мониторинга 

отдельных элементов технических и технологических 

систем, технических объектов, технологических 

процессов биотехнологического производства для 

установления их соответствия требуемым нормативам; 

методы и санитарно-гигиенические требования при 

проектировании, строительстве 

ОПК-4.2 Умеет проектировать отдельные элементы 

технических и технологических систем, технических 

объектов, технологических процессов 

биотехнологического производства в соответствии с 



регламентом и использовать технические средства для 

мониторинга основных параметров биотехнологических 

процессов, свойств сырья и продукции; выбрать 

наиболее оптимальное вариант при сравнении 

различных способов осуществления технологических 

процессов 

ОПК-4.3 Владеет навыками применения знаний методов 

инженерного проектирования и технологий 

производства пищевых продуктов для проектирования 

отдельных элементов технических и технологических 

систем, технических объектов, технологических 

процессов биотехнологического производства в 

соответствии с действующими регламентами и 

нормативами; навыками работы с оборудованием в 

технологическом потоке; способностью принимать 

решения по безопасному управлению технологическим 

процессом с целью обеспечения качества продукции 

ОПК-5 Способен эксплуатировать 

технологическое оборудование, 

выполнять технологические операции, 

управлять биотехнологическими 

процессами, контролировать 

количественные и качественные 

показатели получаемой продукции 

ОПК-5.1 Знает основное и современное 

экспериментальное оборудования для осуществления 

работ в области профессиональной деятельности; 

биотехнологические процессы, осуществляемые в 

технологии производства продуктов питания и их 

влияние на качественные и количественные ее 

характеристики 

ОПК-5.2 Умеет эксплуатировать современную 

экспериментальную научно-исследовательскую технику 

и современное технологическое оборудования для 

осуществления биотехнологических процессов; 

проводить оценку, анализ и интерпретацию полученных 

в результате биотехнологических процессов данных 

ОПК-5.3 Владеет навыками проектирования новых 

технологических решений для поставленной 

технологической или научно-технической 

биотехнологической задачи 

ОПК-6 Способен разрабатывать составные 

части технической документации, 

связанной с профессиональной 

деятельностью, с учетом действующих 

стандартов, норм и правил 

ОПК-6.1 Знает основные правила оформления научных 

публикаций и научно-технической документации, в том 

числе с использованием прикладного программного 

обеспечения; основные правила разработки стандартов, 

методических и нормативных материалов, технической 

документации; правила оформления проектно-

конструкторской документации; нормативно-

техническую документацию, регламентирующую 

профессиональную деятельность и требования к 

оформлению технической документации 

ОПК-6.2 Умеет на практике составлять техническую 

документацию, связанную с профессиональной 

деятельностью в соответствии с требованиями 

действующих стандартов, норм и правил; выделять 

оптимальные параметры проектируемых объектов; 

осуществлять контроль над соблюдением 

установленных требований, действующих норм, правил 

и стандартов 

ОПК-6.3 Владеет методами визуального и графического 

представления результатов научной, научно-

технической, инновационной технологической 

деятельности в виде отчетов, научных публикаций; 

навыками работы с методическими и нормативными 

материалами, технической документацией; 

методологией проектных работ 

ОПК-7 Способен проводить 

экспериментальные исследования и 

испытания по заданной методике, 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований 

и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, 



наблюдения и измерения, 

обрабатывать и интерпретировать 

экспериментальные данные, применяя 

математические, физические, физико-

химические, химические, 

биологические, микробиологические 

методы 

химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки 

результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования 

биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, 

химических, биохимических, микробиологических 

методов; осуществлять статистическую обработку 

результатов экспериментов; формулировать выводы и 

заключения по проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения 

экспериментальных исследований биотехнологических 

процессов; обработки и анализа полученных 

экспериментальных данных; составления отчетов по 

теме или по результатам проведенных экспериментов 

ПК-1 Способен проводить измерения и 

наблюдения, анализировать их 

результаты, использовать при 

написании отчетов и научных 

публикаций, внедрять в 

промышленное производство 

результаты исследований и разработок 

ПК-1.1 Знает профессиональные периодические издания 

и научно-техническую литературу, отражающие 

разработки технологий продуктов питания с 

применением биотехнологических процессов; 

требования нормативных документов, необходимых для 

внедрения результатов научных исследований; методы и 

средства сбора, обработки, хранения, передачи и 

накопления информации с использованием базовых 

системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ 

ПК-1.2 Умеет работать с профессиональными 

публикациями, осуществляя обработку, анализ и оценку 

систематизированной научно-технической информации; 

применять опыт передовых предприятий отрасли для 

решения собственных задач; разрабатывать планы 

экспериментальных исследований, проводить 

измерения; проводить обработку данных, полученных в 

ходе эксперимента, и полученные результаты оформлять 

в соответствии с нормативной документацией и 

представлять в виде научных отчетов, публикаций, 

презентаций; планировать ход производственных 

испытаний 

ПК-1.3 Владеет навыками письма в профессиональной 

области, методами получения и анализа информации из 

отечественных и зарубежных источников и подготовки 

данных для оформления обзоров, отчетов и научных 

публикаций; методами планирования хода 

производственных испытаний и проведения измерений, 

экспериментов и наблюдений с применением 

стандартных и специализированных методик 

ПК-2 Способен предлагать мероприятия по 

предупреждению и устранению 

причин брака биотехнологической 

продукции, а также системы 

управления качеством, безопасностью 

и прослеживаемостью 

биотехнологического производства 

ПК-2.1 Знает причины, методы выявления и способы 

устранения брака в процессе производства 

биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; современные системы управления 

качеством, безопасностью и прослеживаемостью 

данного производства 

ПК-2.2 Умеет пользоваться методами контроля качества 

выполнения технологических операций производства, 

выявлять брак продукции на основе данных 

технологического и лабораторного контроля качества 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции и 

производить анализ производства биотехнологической 

продукции для пищевой промышленности на 

соответствие требованиям технических регламентов и 

стандартов по качеству, безопасности и 

прослеживаемости производства биотехнологической 

продукции для пищевой промышленности 



ПК-2.3 Владеет навыками управления качеством, 

безопасностью и прослеживаемостью производства 

биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности в целях обеспечения требований 

технических регламентов к видам пищевой продукции и 

разработка мероприятий по предупреждению и 

устранению причин брака продукции на основе данных 

технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

ПК-3 Способен определять и анализировать 

свойства сырья и полуфабрикатов, 

влияющие на оптимизацию 

технологического процесса и качество 

готовой продукции, 

ресурсосбережение, эффективность и 

надежность биотехнологических 

процессов на предприятиях пищевой 

отрасли и проводить стандартные и 

сертификационные испытания 

производства биотехнологической 

продукции в соответствии с 

действующими технологическими 

инструкциями 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к 

качеству сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, 

стандартные и специальные методы технохимического и 

лабораторного контроля качества, безопасности сырья, 

полуфабрикатов и биотехнологической продукции для 

пищевой промышленности; физико-химические основы 

и общие принципы производства биотехнологической 

продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и 

специальными методами исследования, приборами и 

другим оборудованием для анализа свойств сырья и 

полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию 

технологического процесса и качество готовой 

продукции, ресурсосбережение, эффективность и 

надежность процессов производства 

биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в 

процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и 

технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции для организации 

рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по 

повышению эффективности производства 

биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; учета сырья и готовой продукции на 

базе стандартных и сертификационных испытаний в 

целях обеспечения нормативов выхода готовой 

продукции в соответствии с технологическими 

инструкциями и разработки методов технического 

контроля и испытания готовой продукции 

ПК-4 Способен управлять 

биотехнологическими процессами и 

технологическим оборудованием на 

предприятиях пищевой 

промышленности для обеспечения 

качества и безопасности продуктов 

питания в соответствии с 

действующими нормативами 

ПК-4.1 Знает физические, химические, биохимические, 

биотехнологические, микробиологические, 

теплофизические процессы, происходящие при 

производстве биотехнологической продукции для 

пищевой промышленности; методики расчета и подбора 

технологического оборудования для внедрения новых 

биотехнологических процессов производства 

ПК-4.2 Умеет осуществлять на практике 

технологические регулировки оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-

измерительных приборов и автоматики, используемых 

для реализации технологических операций производства 

биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности 

ПК-4.3 Владеет навыками контроля, управления и 

совершенствования технологических параметров и 

режимов процессов производства биотехнологической 

продукции для пищевой промышленности на 

соответствие требованиям технологической и 

эксплуатационной документации 

ПК-4.4 Использует основы организационного и 



технологического обеспечения процесса разработки 

прикладного программного обеспечения 

 

7. Структура и содержание преддипломной практики 
Общая трудоемкость практики составляет 22 зачетных единицы. 

Продолжительность практики составляет 14 недель (792 академических часов). 

Объем контактной работы определен учебным планом.  

8. Содержание преддипломной практики 
№ п/п Разделы (этапы) практики Компетенции 

1 2 3 

1. Подготовительный: 

Постановка целей и задач преддипломной практики. инструктаж и инструктаж по 

технике безопасности на рабочем месте. Противопожарные мероприятия. Меры  

оказания первой медицинской помощи. Выдача индивидуальных заданий 

УК-1; УК-2; УК-3; 

УК-4; УК-5; УК-6; 

УК-7; УК-8; УК-9; 

УК-10; ОПК-1; ОПК-

2; ОПК-3; ОПК-4; 

ОПК-5; ОПК-6; 

ОПК-7; ПК-1; ПК-2; 

ПК-3; ПК-4 

2 Производственный: 

Проведение ознакомительных лекций в заводоуправлении. Работа на предприятии 

(производстве). Выполнение индивидуального задания. 

УК-1; УК-2; УК-3; 

УК-4; УК-5; УК-6; 

УК-7; УК-8; УК-9; 

УК-10; ОПК-1; ОПК-

2; ОПК-3; ОПК-4; 

ОПК-5; ОПК-6; 

ОПК-7; ПК-1; ПК-2; 

ПК-3; ПК-4 

3 Аналитический: 

Обработка и анализ полученной информации. Систематизация и структуризация 

собранного материала. Анализ возможных направлений совершенствования 

организации. 

УК-1; УК-2; УК-3; 

УК-4; УК-5; УК-6; 

УК-7; УК-8; УК-9; 

УК-10; ОПК-1; ОПК-

2; ОПК-3; ОПК-4; 

ОПК-5; ОПК-6; 

ОПК-7; ПК-1; ПК-2; 

ПК-3; ПК-4 

4 Заключительный:  

Подготовка отчета по практике. Защита практики 

УК-1; УК-2; УК-3; 

УК-4; УК-5; УК-6; 

УК-7; УК-8; УК-9; 

УК-10; ОПК-1; ОПК-

2; ОПК-3; ОПК-4; 

ОПК-5; ОПК-6; 

ОПК-7; ПК-1; ПК-2; 

ПК-3; ПК-4 

Обучающийся выполняет представленные разделы практики в рамках 

индивидуального задания в соответствии с рабочим графиком (планом) 

проведения практики, разработанным руководителем практики. 

При прохождении практики в Университете руководитель практики от 

образовательной организации осуществляет текущий контроль хода 

прохождения практики. 

Вопросы организации практик, обязанности руководителя практики и 

обучающегося, особенности организации практики для лиц с ограниченными 

возможностями здоровья, подведение итогов практики, материальное 

обеспечение практики осуществляется в соответствии с Положением о 

практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные 

образовательные программы высшего образования. 

9. Образовательные, научно-исследовательские и научно- 



производственные технологии, используемые на преддипломной практике 

При прохождении преддипломной практики используются следующие 

образовательные технологии: 

- технология разно уровневого (дифференцированного) обучения – 

предполагает осуществление познавательной деятельности обучающихся с 

учетом их индивидуальных способностей, возможностей и интересов; 

- информационно-коммуникационные технологии (ИКТ) - 

расширяют рамки образовательного процесса, повышая его практическую 

направленность, способствуют интенсификации самостоятельной работы 

обучающихся и повышению познавательной активности. 

- К ИКТ относятся: 

- интернет-технологии – предоставляют широкие возможности для 

поиска информации, разработки индивидуальных проектов, выполнения 

самостоятельной работы. 

- технология индивидуализации обучения – помогает реализовывать 

личностно-ориентированный подход, учитывая индивидуальные особенности и 

потребности обучающихся; 

- технология обучения в сотрудничестве – реализует идею взаимного 

обучения, осуществляя как индивидуальную, так и коллективную 

ответственность за решение производственных задач. 

- технология развития критического мышления – способствует 

формированию разносторонней личности, способной критически относиться к 

информации, умению отбирать информацию для решения поставленной задачи. 

-  

10.Формы отчетности и промежуточной аттестации (по итогам 

практики)  

Форма промежуточной аттестации по итогам практики – зачет. 

Подведение итогов практики осуществляется в соответствии с 

Положением о практической подготовке обучающихся. В качестве основной 

формы и вида отчетности по итогам практики в ФГБОУ ВО Вятский ГАТУ 

устанавливается письменный отчет в соответствии с Положением о 

практической подготовке обучающихся. 

Отчет о прохождении преддипломной практики должен иметь 

следующую структуру: 

- Титульный лист; 

- Индивидуальное задание и рабочий график (план) проведения 

практики (при прохождении практики в ФГБОУ ВО Вятский ГАТУ); дневник 

практики; 

- Оглавление; 

- Основная часть; 

- Библиографический список; 

- Приложения. 
 

11. Учебно-методическое и информационное обеспечение 

преддипломной практики 



а) основная литература: 

1. Биотехнология : учебник и практикум для вузов / под редакцией Н. В. 

Загоскиной, Л. В. Назаренко. — 3-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство 

Юрайт, 2020. — 381 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-13546-6. — 

Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 

https://urait.ru/bcode/467724  

2. Антипова, Л. В.  Основы биотехнологии переработки 

сельскохозяйственной продукции : учебное пособие для вузов / Л. В. Антипова, 

О. П. Дворянинова ; под научной редакцией Л. В. Антиповой. — 2-е изд., 

перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 204 с. — (Высшее 

образование). — ISBN 978-5-534-12435-4. — Текст : электронный // 

Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/449265  

3. Чечина, О. Н.  Общая биотехнология : учебное пособие для вузов / О. 

Н. Чечина. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2020. 

— 231 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-08291-3. — Текст : 

электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 

https://urait.ru/bcode/455764  

4. Биотехнология растений : учебник и практикум для вузов / Л. В. 

Назаренко, Ю. И. Долгих, Н. В. Загоскина, Г. Н. Ралдугина. — 2-е изд., испр. и 

доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 161 с. — (Высшее образование). 

— ISBN 978-5-534-05619-8. — Текст : электронный // Образовательная 

платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/452656  

5. Антипова, Л. В.  Биотехнология пищи: физические методы : учебное 

пособие для вузов / Л. В. Антипова, С. С. Антипов, С. А. Титов. — Москва : 

Издательство Юрайт, 2021. — 210 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-

534-13162-8. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт 

[сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/449346  

б) дополнительная литература: 

1. Песцов, Г. В. Биотехнология : учебно-методическое пособие / Г. В. 

Песцов, Н. Н. Жуков. — Тула : ТГПУ, 2021. — 68 с. — ISBN 978-5-6045162-5-6. 

— Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/213473  

2. Вирусология и биотехнология / Р. В. Белоусова, Е. И. Ярыгина, И. В. 

Третьякова [и др.]. — 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 220 с. 

— ISBN 978-5-507-45213-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/262457  

3. «Цаценко, Л. В. Биоэтика и основы биобезопасности : учебное пособие 

/ Л. В. Цаценко. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 92 с. — 

ISBN 978-5-8114-1956-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/212768  

4. Основы биотехнологии. Практикум : учебное пособие / Е.А. 

Калашникова, М.Ю. Чередниченко, Р.Н. Киракосян [и др.]. — Москва : КноРус, 

2023. — 160 с. — ISBN 978-5-406-10722-5. — URL:https://book.ru/book/947357  

в) Интернет-ресурсы:  

www.book.ru Коллекции: Экономика и менеджмент, Доступ с компьютеров библиотеки и с 

https://urait.ru/bcode/467724
https://urait.ru/bcode/449265
https://urait.ru/bcode/455764
https://urait.ru/bcode/452656
https://urait.ru/bcode/449346
https://e.lanbook.com/book/213473
https://e.lanbook.com/book/262457
https://e.lanbook.com/book/212768
https://book.ru/book/947357
http://www.book.ru/


Право, Социально- гуманитарные 

науки, СПО 

любых компьютеров после регистрации 

в системе к которой имеется доступ к 

информационно- 

телекоммуникационной сети "Интернет" 

ЭБС «ЛАНЬ» 

www.e.lanbook.com 

Пакеты: Ветеринария и сельское 

хозяйство, Лесное хозяйство и 

лесоинженерное дело, Инженерные и 

технические науки 

Доступ с компьютеров библиотеки и с 

любых компьютеров после регистрации 

в системе к которой имеется доступ к 

информационно-телекоммуникационной 

сети "Интернет" 

ebs.rgazu.ru Научные и  учебно-методические 

ресурсы  сельскохозяйственного, 

агротехнологического и других 

смежных направлений 

Доступ с компьютеров библиотеки и с 

любых компьютеров после регистрации 

в системе к которой имеется доступ к 

информационно- 

телекоммуникационной сети "Интернет" 

Электронный каталог ФГБОУ 

ВО Вятский ГАТУ 

http://46.183.163.35/MarcWeb2/ 

Default.asp 

Библиографическая БД литературы Доступ с компьютеров библиотеки и с 

любых компьютеров после регистрации 

в системе к которой имеется доступ к 

информационно-телекоммуникационной 

сети "Интернет 

Национальная Электронная 

библиотека http://нэб.рф/ 

Поиск по фондам библиотек России 

федерального,  регионального, 

муниципального уровня, библиотек 

научных и образовательных 

учреждений, а также 

правообладателей. На портале 

представлены электронные копии книг 

и библиографические записи. Часть 

книг находится в свободном доступе, 

часть защищена авторским правом. 

Доступ с любых компьютеров в 

академии. 

Информационно-справочная 

система: КонсульстантПлюс 

www.consultant.ru 

Правовая информация: кодексы, 

законы, актуальная справочная 

информация 

Доступ с любых компьютеров. 

Информационно-справочная 

система: Гарант www.garant.ru 

Информационно-правовой портал Доступ с любых компьютеров. 

г) периодические издания: 

1. Труды БГТУ. Серия 2. Химические технологии, биотехнологии, 

геоэкология [Электронный ресурс]: изд. Белорусский государственный 

технологический университет. Режим доступа: https://e.lanbook.com/journal/3117  

2. Труды БГТУ. №4. Химия, технология органических веществ и 

биотехнология [Электронный ресурс]: изд. Белорусский государственный 

технологический университет Режим доступа: https://e.lanbook.com/journal/2485  

3. Известия вузов. Прикладная химия и биотехнология/журнал 

[Электронный ресурс]: изд. Иркутский национальный исследовательский 

технический университет. Режим доступа: https://e.lanbook.com/journal/3242  

4. Вестник Южно-Уральского государственного университета. Серия: 

Пищевые и биотехнологии/журнал [Электронный ресурс]: изд. Национальный 

исследовательский Южно-Уральский государственный университет. Режим 

доступа: https://e.lanbook.com/journal/2553  

 

12. Перечень информационных технологий, используемых при 

проведении преддипломной практики, включая перечень программного 

обеспечения и информационных справочных систем 

При проведении практики используются информационные технологии 

обработки данных, мультимедиа технологии, информационные технологии 

http://www.e.lanbook.com/
http://ebs.rgazu.ru/
http://46.183.163.35/MarcWeb2/
http://www.consultant.ru/
http://www.garant.ru/
https://e.lanbook.com/journal/3117
https://e.lanbook.com/journal/2485
https://e.lanbook.com/journal/3242
https://e.lanbook.com/journal/2553


автоматизированного офиса (текстовый процессор, табличный процессор, 

электронная почта, хранение изображений и пр.), телекоммуникационные 

технологии. 

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен 

индивидуальным неограниченным доступом к нескольким электронно-

библиотечным системам (электронным библиотекам) и к электронной 

информационно-образовательной среде организации. 

Перечень программного обеспечения, используемого при проведении 

практики, представлен в п.13. 

Перечень информационных справочных систем, используемых при 

проведении практики, представлен в п.11. 
 

13. Описание материально-технической базы, необходимой для 

проведения преддипломной практики 

Материально-техническое обеспечение практики должно быть 

достаточным для достижения целей практики и должно соответствовать 

действующим санитарным и противопожарным нормам, а также требованиям 

техники безопасности при проведении учебных и научно-производственных 

работ. 

Материально-техническое и программное обеспечение специальных 

помещений ФГБОУ ВО Вятский ГАТУ для организации проведения 

промежуточной аттестации по итогам практики: 
Наименование 

специальных помещений 

Оснащенность специальных помещений 

Учебная аудитория для 

проведения занятий 

лекционного типа 

А-109 Доска, рабочее место преподавателя, комплект столов и стульев для 

обучающихся, компьютер, комплект мультимедийного оборудования с экраном. 

Список ПО: Windows, Microsoft Office, Kaspersky Antivirus и свободно 

распространяемое программное обеспечение 

Учебная аудитория для 

групповых и 

индивидуальных 

консультаций 

А-212 Доска, рабочее место преподавателя, 12 лабораторных столов, весы CAS-
MW-120, 21 микроскоп, насос вакуумный МПВ-5, шкаф универсальный с 
оборудованием, 10 штативов металлических для пробирок, 8 щипцов к тиглям, 
робот лабораторный МПВ-309 

Учебная аудитория для 

текущего контроля и 

промежуточной 

аттестации 

А-212 Доска, рабочее место преподавателя, 12 лабораторных столов, весы CAS-
MW-120, 21 микроскоп, насос вакуумный МПВ-5, шкаф универсальный с 
оборудованием, 10 штативов металлических для пробирок, 8 щипцов к тиглям, 
робот лабораторный МПВ-309 

помещение для 
самостоятельной работы 

Б-202 библиотека, зал электронных ресурсов 
Рабочее место администратора, компьютерная мебель, компьютер 

администратора, 5 персональных компьютеров, 3 принтера, видеоувеличитель. 

Список ПО: Windows, Microsoft Office, Kaspersky Antivirus и свободно 

распространяемое программное обеспечение 
С возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспечением доступа в 
электронную информационно-образовательную среду организации 

14. Фонды оценочных средств для промежуточной аттестации 

обучающихся 

Содержание фонда оценочных средств представлено в Приложении 1. 



Приложение 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

для проведения промежуточной аттестации по преддипломной практике 

Преддипломная практика 

 

Направление подготовки 19.03.01 Биотехнология 

Направленность (профиль) программы бакалавриата "Пищевая биотехнология" 

Квалификация бакалавр 

 
 

 



1. Описание назначения и состава фонда оценочных средств 
 

Настоящий фонд оценочных средств (ФОС) входит в состав рабочей 

программы практики и предназначен для оценки планируемых результатов 

обучения и достижения индикаторов компетенций характеризующих этапы 

формирования компетенций в процессе прохождения данной практики. 

ФОС включает в себя оценочные материалы для проведения 

промежуточной аттестации в форме зачета. 

ФОС разработан на основании: 

Федерального государственного образовательного стандарта высшего 

образования – бакалавриат по направлению подготовки 19.03.01 Биотехнология 

(приказ Минобрнауки России от 10.08.2021 г. № 736); 

Основной профессиональной образовательной программы высшего 

образования по направлению подготовки 19.03.01 Биотехнология, 

направленность (профиль) программы бакалавриата "Пищевая биотехнология"; 

- Положение о формировании фонда оценочный средств для 

текущей, промежуточной и итоговой аттестации обучающихся по 

образовательным программам высшего образования. 

2. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в 

процессе освоения образовательной программы 

Общепрофессиональные компетенции: 

- Способен изучать, анализировать, использовать биологические 

объекты и процессы, основываясь на законах и закономерностях 

математических, физических, химических и биологических наук и их 

взаимосвязях (ОПК-1) 

- Способен осуществлять поиск, хранение, обработку и анализ 

профессиональной информации из различных источников и баз данных, 

представлять ее в требуемом формате с использованием информационных, 

компьютерных и сетевых технологий, включая проведение расчетов и 

моделирование, с учетом основных требований информационной безопасности 

(ОПК-2) 

- Способен принимать участие в разработке алгоритмов и программ, 

пригодных для практического применения в сфере своей профессиональной 

деятельности (ОПК-3) 
- Способен проектировать отдельные элементы технических и 

технологических систем, технических объектов, технологических процессов 

биотехнологического производства на основе применения базовых инженерных 

и технологических знаний (ОПК-4) 

- Способен эксплуатировать технологическое оборудование, 

выполнять технологические операции, управлять биотехнологическими 

процессами, контролировать количественные и качественные показатели 

получаемой продукции (ОПК-5) 

- Способен разрабатывать составные части технической 

документации, связанной с профессиональной деятельностью, с учетом 



действующих стандартов, норм и правил (ОПК-6) 

- Способен проводить экспериментальные исследования и испытания 

по заданной методике, наблюдения и измерения, обрабатывать и 

интерпретировать экспериментальные данные, применяя математические, 

физические, физико-химические, химические, биологические, 

микробиологические методы (ОПК-7) 

Универсальные компетенции: 

- Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез 

информации, применять системный подход для решения поставленных задач 

(УК-1) 

- Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и 

выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых 

норм, имеющихся ресурсов и ограничений (УК-2) 

- Способен осуществлять социальное взаимодействие и 

реализовывать свою роль в команде (УК-3) 

- Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и 

письменной формах на государственном языке Российской Федерации и 

иностранном(ых) языке(ах) (УК-4) 

- Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в 

социально-историческом, этическом и философском контекстах (УК-5) 

- Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать 

траекторию саморазвития на основе принципов образования в течение всей 

жизни (УК-6) 

- Способен поддерживать должный уровень физической 

подготовленности для обеспечения полноценной социальной и 

профессиональной деятельности (УК-7) 

- Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в 

профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для 

сохранения природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в 

том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных 

конфликтов (УК-8) 

- Способен принимать обоснованные экономические решения в 

различных областях жизнедеятельности (УК-9) 

- Способен формировать нетерпимое отношение к коррупционному 

поведению (УК-10) 

Профессиональные компетенции: 

- Способен проводить измерения и наблюдения, анализировать их 

результаты, использовать при написании отчетов и научных публикаций, 

внедрять в промышленное производство результаты исследований и разработок 

(ПК-1) 
- Способен предлагать мероприятия по предупреждению и 

устранению причин брака биотехнологической продукции, а также системы 

управления качеством, безопасностью и прослеживаемостью 

биотехнологического производства (ПК-2) 
- Способен определять и анализировать свойства сырья и 



полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического процесса и 

качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность 

биотехнологических процессов на предприятиях пищевой отрасли и проводить 

стандартные и сертификационные испытания производства 

биотехнологической продукции в соответствии с действующими 

технологическими инструкциями (ПК-3) 
- Способен управлять биотехнологическими процессами и 

технологическим оборудованием на предприятиях пищевой промышленности 

для обеспечения качества и безопасности продуктов питания в соответствии с 

действующими нормативами (ПК-4) 
Код 

формируемой 

компетенции 

Этапы формирования компетенции в процессе освоения образовательной программы 

Начальный этап Основной этап Заключительный этап 

УК-1 Основы 

информационных 

технологий 

Философия 

Проектирование 

Интеллектуальные 

информационные системы 

Ознакомительная практика 

Технологическая практика 

Научно-исследовательская работа 

 усипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

УК-2 Правоведение Менеджмент 

Проектирование 

Научно-исследовательская работа 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

УК-3 Духовно-нравственное 

воспитание 

Ознакомительная 

практика 

Командообразование и лидерство 

Психология 

Менеджмент 

Проектирование 

Технологическая практика 

Научно-исследовательская работа 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

УК-4 Русский язык и 

культура речи 

Иностранный язык 

Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 

Научно-исследовательская работа 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

УК-5 История (история 

России, всеобщая 

история) 

Духовно-нравственное 

воспитание 

Ознакомительная 

практика 

Философия  

Технологическая практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

УК-6 Технологии 

саморганизации и 

саморазвития личности 

Проектирование 

Научно-исследовательская работа 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

УК-7 Физическая культура и 

спорт  

Спортивные и подвижные игры  

Общая физическая подготовка  

Физическая подготовка для лиц с 

ограниченными возможностями 

здоровья  

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 



УК-8 Безопасность 

жизнедеятельности 

Научно-исследовательская работа Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

УК-9 Основы финансовой 

грамотности  

Ознакомительная 

практика 

Экономика 

Технологическая практика 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

УК-10 Правоведение 

 

Преддипломная практика 

 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ОПК-1 Высшая математика 

Физика 

Неорганическая химия 

Аналитическая химия и 

физико-химические 

методы анализа  

Ознакомительная 

практика  

Органическая химия 

Физическая и коллоидная химия 

Биохимия 

Процессы и аппараты 

биотехнологических процессов 

Технологическая практика 

Научно-исследовательская работа 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ОПК-2 Основы 

информационных 

технологий 

Пакеты прикладных 

программ для 

профессиональной 

деятельности  

Ознакомительная 

практика  

Информационная безопасность 

Интеллектуальные 

информационные системы 

Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 

Основы научных исследований 

Технологическая практика 

Научно-исследовательская работа 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ОПК-3 Ознакомительная 

практика  

Основы алгоритмизации и 

программирования 

Разработка программных 

приложений 

Технологическая практика 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ОПК-4 Ознакомительная 

практика 

Инженерная графика 

Прикладная механика 

Процессы и аппараты 

биотехнологических процессов 

Технологическая практика 

Научно-исследовательская работа 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ОПК-5 Процессы и аппараты 

биотехнологических 

процессов 

Метрология, 

стандартизация и 

подтверждение 

соответствия 

Научно-исследовательская работа Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ОПК-6 Ознакомительная 

практика 

Инженерная графика 

Метрология, стандартизация и 

подтверждение соответствия 

Технологическая практика 

Научно-исследовательская работа  

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 



ОПК-7 Высшая математика 

Физика 

Неорганическая химия 

Аналитическая химия и 

физико-химические 

методы анализа  

Ознакомительная 

практика 

Органическая химия 

Физическая и коллоидная химия 

Общая биология 

Микробиология 

Биохимия 

Метрология, стандартизация и 

подтверждение соответствия 

Основы научных исследований 

Технологическая практика 

Научно-исследовательская работа 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ПК-1 Введение в 

биотехнологию  

Проектирование 

Методы исследования свойств 

сырья для производства 

биотехнологических продуктов 

Биотехнология функциональных и 

специализированных продуктов 

питания 

Патентоведение в пищевой 

промышленности 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ПК-2 Системы обеспечения 

качества и безопасности 

пищевых производств 

Биотехнология 

функциональных и 

специализированных 

продуктов питания 

Преддипломная практика Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ПК-3 Пищевая химия 

Методы исследования 

свойств сырья для 

производства 

биотехнологических 

продуктов 

Биотехнология 

пищевых продуктов 

Системы обеспечения 

качества и безопасности 

пищевых производств 

Инженерная 

энзимология 

Технология 

ферментных препаратов 

Оборудование и системы 

биотехнологических процессов на 

пищевых производствах 

Биотехнология функциональных и 

специализированных продуктов 

питания 

Производственный контроль 

биотехнологических процессов 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

ПК-4 Биотехнология 

пищевых продуктов  

Разработка 

программных 

приложений 

Основы алгоритмизации 

и программирования 

Пакеты прикладных 

программ для 

профессиональной 

деятельности 

Основы 

информационных 

технологий 

Оборудование и системы 

биотехнологических процессов на 

пищевых производствах 

Инженерная энзимология 

Технология ферментных 

препаратов 

Информационная безопасность 

Интеллектуальные 

информационные системы 

Преддипломная практика 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита 

выпускной 

квалификационной работы 

 

3. Описание показателей и критериев оценивания компетенций 

на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания 
УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный 

подход для решения поставленных задач 



Индикаторы Формулировка индикатора 

УК-1.1 
Знает принципы сбора, отбора и обобщения информации, методики системного 

подхода для решения профессиональных задач 

УК-1.2 

Умеет анализировать и систематизировать разнородные данные, оценивать 

эффетивность процедур анализа проблем и принятия решений в профессиональной 

деятельности 

УК-1.3 
Владеет навыками научного поиска и практической работы с информационными 

источниками; методами принятия решений 

УК-2 Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы 

их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений 

УК-2.1 
Знает необходимые для осуществления профессиональной деятельности правовые 

нормы и методологические основы принятия управленческого решения 

УК-2.2 

Умеет анализировать альтернативные варианты решений для достижения 

намеченных результатов; разрабатывать план, определять целевые этапы и основные 

направления работ 

УК-2.3 
Владеет методиками разработки цели и задач проекта; методами оценки 

продолжительности и стоимости проекта, а также потребности в ресурсах 

УК-3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде 

УК-3.1 

Знает типологию и факторы формирования команд, способы социального 

взаимодействия; имеет представление о природе конфликта и способах их 

регулирования 

УК-3.2 

Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с соблюдением 

этических принципов их реализации; умеет преодолевать стрессовые состояния и 

управлять эмоциями; проявлять уважение к мнению и культуре других; определять 

цели и работать в направлении личностного, образовательного и профессионального 

роста 

УК-3.3 

Владеет навыками распределения ролей в условиях командного взаимодействия; 

методами оценки своих действий, планирования и управления временем; владеет 

технологиями ненасильственного общения 

УК-3.4 

Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и структуру; 

особенности применения базовых дефектологических знаний в социальной и 

профессиональной сферах 

УК-3.5 
Умеет планировать и осуществлять профессиональную деятельность с лицами с 

ограниченными возможностями здоровья и инвалидами 

УК-3.6 
Владеет навыками взаимодействия в социальной и профессиональной сферах с 

лицами с ограниченными возможностями здоровья и инвалидами 

УК-4 Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на 

государственном языке Российской Федерации и иностранном(ых) языке(ах) 

УК-4.1 

Знает принципы построения устного и письменного высказывания на 

государственном и иностранном языках; требования к деловой устной и письменной 

коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике устную и письменную деловую коммуникацию 

УК-4.3 

Владеет методикой составления суждения в межличностном деловом общении на 

государственном и иностранном языках, с применением адекватных языковых форм 

и средств 

УК-5 Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально-историческом, 

этическом и философском контекстах 

УК-5.1 
Знает основные категории философии, законы исторического развития, основы 

межкультурной коммуникации 

УК-5.2 

Умеет вести коммуникацию в мире культурного многообразия и демонстрировать 

взаимопонимание между обучающимися – представителями различных культур с 

соблюдением этических и межкультурных норм 

УК-5.3 

Владеет практическими навыками анализа философских и исторических фактов, 

оценки явлений культуры; способами анализа и пересмотра своих взглядов в случае 

разногласий и конфликтов в межкультурной коммуникации 

УК-6 Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазвития 

на основе принципов образования в течение всей жизни 

УК-6.1 
Знает основные принципы самовоспитания и самообразования, исходя из требований 

рынка труда 

УК-6.2 
Умеет демонстрировать умение самоконтроля и рефлексии, позволяющие 

самостоятельно корректировать обучение по выбранной траектории 



УК-6.3 
Владеет способами управления своей познавательной деятельностью и 

удовлетворять образовательные интересы и потребности 

УК-7 Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения 

полноценной социальной и профессиональной деятельности 

УК-7.1 
Знает виды физических упражнений; научно-практические основы физической 

культуры и здорового образа и стиля жизни 

УК-7.2 

Умеет применять на практике разнообразные средства физической культуры, спорта 

и туризма для сохранения и укрепления здоровья, психофизической подготовки и 

самоподготовки к будущей жизни и профессиональной деятельности; использовать 

творчески средства и методы физического воспитания для профессионально-

личностного развития физического самосовершенствования, формирования 

здорового образа и стиля жизни 

УК-7.3 
Владеет средствами и методами укрепления индивидуального здоровья, физического 

самосовершенствования 

УК-8 Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности 

безопасные условия жизнедеятельности для сохранения природной среды, обеспечения устойчивого 

развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных 

конфликтов 

УК-8.1 

Знает основы физиологии и рациональные условия деятельности; анатомо-

физиологические последствия воздействия на человека травмирующих, вредных и 

поражающих факторов; методы исследования устойчивости функционирования 

объектов и технических систем в чрезвычайных ситуациях; методы прогнозирования 

чрезвычайных ситуаций и разработки моделей их последствий; организацию и 

ведение гражданской обороны на объекте 

УК-8.2 

Умеет проводить контроль параметров и уровня негативных воздействий на 

соответствие нормативным требованиям; эффективно применять средства защиты от 

негативных воздействий; разрабатывать мероприятия по повышению безопасности и 

экологичности профессиональной деятельности; осуществлять безопасную и 

экологичную эксплуатацию систем и объектов; планировать мероприятия по защите 

в чрезвычайных ситуациях и (при необходимости) принимать участие в проведении 

спасательных и других неотложных работ при ликвидации последствий 

чрезвычайных ситуаций 

УК-8.3 
Владеет правовыми, нормативно-техническими и организационными основами 

безопасности жизнедеятельности 

УК-9 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях 

жизнедеятельности 

УК-9.1 

Знает принципы функционирования системы хозяйствования, основные 

экономические понятия, источники экономического роста, границы вмешательства 

государства в экономику 

УК-9.2 

Умеет анализировать информацию, необходимую для принятия обоснованных 

экономических решений и критически оценивать возможности экономического 

развития страны и отдельных секторов её экономики 

УК-9.3 

Владеет способами поиска и использования источников информации о правах и 

обязанностях потребителя финансовых услуг, методикой анализа основных 

положений договора с финансовыми организациями 

УК-10 Способен формировать нетерпимое отношение к коррупционному поведению 

УК-10.1 

Знает перечень основных нормативных правовых актов о противодействии 

коррупции и их общих положений; понятие состава коррупционного 

правонарушения и ответственность за его совершение 

УК-10.2 

Умеет ориентироваться в системе противодействия коррупции; находить 

эффективные решения в профессиональной деятельности с целью профилактики 

коррупции и борьбы с нею 

УК-10.3 Владеет навыками применения мер по профилактике коррупции 

ОПК-1 Способен изучать, анализировать, использовать биологические объекты и процессы, 

основываясь на законах и закономерностях математических, физических, химических и биологических 

наук и их взаимосвязях 

ОПК-1.1 

Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, 

области их использования; основные математические, физические, химические, 

биологические законы и закономерности применительно к биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 

Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических 

объектов в реальных процессах и превращениях; использовать для анализа знания 

математических, физических, химических, биологических законов, закономерностей 



и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 

Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических 

объектов, использовать их в отдельных процессах и превращениях; владеет 

методиками и методами, основанными на математических, физических, химических, 

биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-2 Способен осуществлять поиск, хранение, обработку и анализ профессиональной информации из 

различных источников и баз данных, представлять ее в требуемом формате с использованием 

информационных, компьютерных и сетевых технологий, включая проведение расчетов и 

моделирование, с учетом основных требований информационной безопасности 

ОПК-2.1 

Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, представления, 

распространения информации и способы осуществления таких процессов и методов 

(информационные технологии); современные инструментальные среды, программно-

технические платформы и программные средства, в том числе системы 

искусственного интеллекта, используемые для решения задач профессиональной 

деятельности, и принципы их работы 

ОПК-2.2 

Умеет выбирать и использовать современные информационно-коммуникационные и 

интеллектуальные технологии, инструментальные среды, программно-технические 

платформы и программные средства для решения задач профессиональной 

деятельности; анализировать профессиональные задачи, выбирать и использовать 

подходящие информационные технологии 

ОПК-2.3 

Владеет навыками работы с данными с помощью информационных технологий; 

навыками применения современных информационно-коммуникационных и 

интеллектуальных технологий, инструментальных сред, программно-технических 

платформ и программных средств для решения задач профессиональной 

деятельности 

ОПК-3 Способен принимать участие в разработке алгоритмов и программ, пригодных для 

практического применения в сфере своей профессиональной деятельности 

ОПК-3.1 

Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, предоставления, 

распространения информации и способы осуществления таких процессов и методов 

(информационные технологии); логику построения и принципы функционирования 

современных языков программирования и языков работы с базами данных, сред 

разработки информационных систем и технологий, принципы разработки 

алгоритмов и компьютерных программ; современные языки программирования и 

языки работы с базами данных, среды разработки информационных систем и 

технологий 

ОПК-3.2 

Умеет выбирать языки программирования и языки работы с базами данных, среды 

разработки информационных систем и технологий, исходя из имеющихся задач; 

применять современные языки программирования для разработки оригинальных 

алгоритмов и компьютерных программ, пригодных для практического применения, 

вести базы данных и информационные хранилища, применять современные 

программные среды разработки информационных систем и технологий; читать коды 

программных продуктов, написанных на освоенных языках программирования, и 

вносить требуемые изменения; анализировать профессиональные задачи, 

разрабатывать подходящие ИТ-решения; самостоятельно осваивать новые для себя 

современные языки программирования и языки работы с базами данных, среды, 

разработки информационных систем и технологий 

ОПК-3.3 

Владеет навыками разработки оригинальных алгоритмов и компьютерных программ, 

пригодных для практического применения; навыками отладки и тестирования 

прототипов программно-технических комплексов задач 

ОПК-4 Способен проектировать отдельные элементы технических и технологических систем, 

технических объектов, технологических процессов биотехнологического производства на основе 

применения базовых инженерных и технологических знаний 

ОПК-4.1 

Знает биотехнологические процессы производства продуктов питания и основные 

параметры биотехнологических процессов, свойств сырья и продукции; основные 

технологические операции, методы и технические средства для мониторинга 

отдельных элементов технических и технологических систем, технических объектов, 

технологических процессов биотехнологического производства для установления их 

соответствия требуемым нормативам; методы и санитарно-гигиенические 

требования при проектировании, строительстве 

ОПК-4.2 
Умеет проектировать отдельные элементы технических и технологических систем, 

технических объектов, технологических процессов биотехнологического 



производства в соответствии с регламентом и использовать технические средства 

для мониторинга основных параметров биотехнологических процессов, свойств 

сырья и продукции; выбрать наиболее оптимальное вариант при сравнении 

различных способов осуществления технологических процессов 

ОПК-4.3 

Владеет навыками применения знаний методов инженерного проектирования и 

технологий производства пищевых продуктов для проектирования отдельных 

элементов технических и технологических систем, технических объектов, 

технологических процессов биотехнологического производства в соответствии с 

действующими регламентами и нормативами; навыками работы с оборудованием в 

технологическом потоке; способностью принимать решения по безопасному 

управлению технологическим процессом с целью обеспечения качества продукции 

ОПК-5 Способен эксплуатировать технологическое оборудование, выполнять технологические 

операции, управлять биотехнологическими процессами, контролировать количественные и 

качественные показатели получаемой продукции 

ОПК-5.1 

Знает основное и современное экспериментальное оборудования для осуществления 

работ в области профессиональной деятельности; биотехнологические процессы, 

осуществляемые в технологии производства продуктов питания и их влияние на 

качественные и количественные ее характеристики 

ОПК-5.2 

Умеет эксплуатировать современную экспериментальную научно-

исследовательскую технику и современное технологическое оборудования для 

осуществления биотехнологических процессов; проводить оценку, анализ и 

интерпретацию полученных в результате биотехнологических процессов данных 

ОПК-5.3 
Владеет навыками проектирования новых технологических решений для 

поставленной технологической или научно-технической биотехнологической задачи 

ОПК-6 Способен разрабатывать составные части технической документации, связанной с 

профессиональной деятельностью, с учетом действующих стандартов, норм и правил 

ОПК-6.1 

Знает основные правила оформления научных публикаций и научно-технической 

документации, в том числе с использованием прикладного программного 

обеспечения; основные правила разработки стандартов, методических и 

нормативных материалов, технической документации; правила оформления 

проектно-конструкторской документации; нормативно-техническую документацию, 

регламентирующую профессиональную деятельность и требования к оформлению 

технической документации 

ОПК-6.2 

Умеет на практике составлять техническую документацию, связанную с 

профессиональной деятельностью в соответствии с требованиями действующих 

стандартов, норм и правил; выделять оптимальные параметры проектируемых 

объектов; осуществлять контроль над соблюдением установленных требований, 

действующих норм, правил и стандартов 

ОПК-6.3 

Владеет методами визуального и графического представления результатов научной, 

научно-технической, инновационной технологической деятельности в виде отчетов, 

научных публикаций; навыками работы с методическими и нормативными 

материалами, технической документацией; методологией проектных работ 

ОПК-7 Способен проводить экспериментальные исследования и испытания по заданной методике, 

наблюдения и измерения, обрабатывать и интерпретировать экспериментальные данные, применяя 

математические, физические, физико-химические, химические, биологические, микробиологические 

методы 

ОПК-7.1 

Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения 

экспериментальных исследований, основанные на закономерностях физики, химии, 

физической химии, биологии и микробиологии методы статистического анализа и 

обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 

Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с 

использованием экспериментальных физических, физико-химических, химических, 

биохимических, микробиологических методов; осуществлять статистическую 

обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 

Владеет навыками проведения экспериментальных исследований 

биотехнологических процессов; обработки и анализа полученных 

экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам 

проведенных экспериментов 

ПК-1 Способен проводить измерения и наблюдения, анализировать их результаты, использовать при 

написании отчетов и научных публикаций, внедрять в промышленное производство результаты 

исследований и разработок 



ПК-1.1 

Знает профессиональные периодические издания и научно-техническую литературу, 

отражающие разработки технологий продуктов питания с применением 

биотехнологических процессов; требования нормативных документов, необходимых 

для внедрения результатов научных исследований; методы и средства сбора, 

обработки, хранения, передачи и накопления информации с использованием базовых 

системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

ПК-1.2 

Умеет работать с профессиональными публикациями, осуществляя обработку, 

анализ и оценку систематизированной научно-технической информации; применять 

опыт передовых предприятий отрасли для решения собственных задач; 

разрабатывать планы экспериментальных исследований, проводить измерения; 

проводить обработку данных, полученных в ходе эксперимента, и полученные 

результаты оформлять в соответствии с нормативной документацией и представлять 

в виде научных отчетов, публикаций, презентаций; планировать ход 

производственных испытаний 

ПК-1.3 

Владеет навыками письма в профессиональной области, методами получения и 

анализа информации из отечественных и зарубежных источников и подготовки 

данных для оформления обзоров, отчетов и научных публикаций; методами 

планирования хода производственных испытаний и проведения измерений, 

экспериментов и наблюдений с применением стандартных и специализированных 

методик 

ПК-2 Способен предлагать мероприятия по предупреждению и устранению причин брака 

биотехнологической продукции, а также системы управления качеством, безопасностью и 

прослеживаемостью биотехнологического производства 

ПК-2.1 

Знает причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

современные системы управления качеством, безопасностью и прослеживаемостью 

данного производства 

ПК-2.2 

Умеет пользоваться методами контроля качества выполнения технологических 

операций производства, выявлять брак продукции на основе данных 

технологического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции и производить анализ производства биотехнологической 

продукции для пищевой промышленности на соответствие требованиям технических 

регламентов и стандартов по качеству, безопасности и прослеживаемости 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности 

ПК-2.3 

Владеет навыками управления качеством, безопасностью и прослеживаемостью 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности в целях 

обеспечения требований технических регламентов к видам пищевой продукции и 

разработка мероприятий по предупреждению и устранению причин брака продукции 

на основе данных технологического контроля качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции 

ПК-3 Способен определять и анализировать свойства сырья и полуфабрикатов, влияющие на 

оптимизацию технологического процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, 

эффективность и надежность биотехнологических процессов на предприятиях пищевой отрасли и 

проводить стандартные и сертификационные испытания производства биотехнологической продукции 

в соответствии с действующими технологическими инструкциями 

ПК-3.1 

Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции, стандартные и специальные методы технохимического и 

лабораторного контроля качества, безопасности сырья, полуфабрикатов и 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; физико-химические 

основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 

Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, 

приборами и другим оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, 

влияющие на оптимизацию технологического процесса и качество готовой 

продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

использовать методы технохимического контроля и испытания продукции в 

процессе производства 

ПК-3.3 

Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального 

ведения технологического процесса производства в целях разработки мероприятий 

по повышению эффективности производства биотехнологической продукции для 

пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе стандартных и 



сертификационных испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой 

продукции в соответствии с технологическими инструкциями и разработки методов 

технического контроля и испытания готовой продукции 

ПК-4 Способен управлять биотехнологическими процессами и технологическим оборудованием на 

предприятиях пищевой промышленности для обеспечения качества и безопасности продуктов питания 

в соответствии с действующими нормативами 

ПК-4.1 

Знает физические, химические, биохимические, биотехнологические, 

микробиологические, теплофизические процессы, происходящие при производстве 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; методики расчета и 

подбора технологического оборудования для внедрения новых биотехнологических 

процессов производства 

ПК-4.2 

Умеет осуществлять на практике технологические регулировки оборудования, 

систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и 

автоматики, используемых для реализации технологических операций производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности 

ПК-4.3 

Владеет навыками контроля, управления и совершенствования технологических 

параметров и режимов процессов производства биотехнологической продукции для 

пищевой промышленности на соответствие требованиям технологической и 

эксплуатационной документации 

ПК-4.4 
Использует основы организационного и технологического обеспечения процесса 

разработки прикладного программного обеспечения 
 

4. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

для оценки планируемых результатов обучения и достижения 

индикаторов компетенций характеризующих этапы формирования 

компетенций в процессе освоения образовательной программы 

 

Вопросы для подготовки к зачету по преддипломной практике. 

 

1. Организация работы в биотехнологической лаборатории. 

2. Организация работы на биотехнологическом производстве. 

3. Основные особенности работы в микробиологической лаборатории. 

4. Основные типы оборудования на биотехнологическом производстве 

5.Процессы получения биотехнологического продукта 

6. Способы освобождения культуральной жидкости от сопутствующих 

растворимых веществ. 

7. Сравнение и описание различных способов непрерывного культивирования. 

8.Стадии биотехнологического производства 

9. Субстраты для культивирования микроорганизмов в зависимости от 

получения конечного продукта 

10.Устройство и назначение ферментеров 

11. Процессы концентрирования и очистки продукта 

12.Виды сушки, применяемые на биотехнологическом производстве 

13. Охарактеризовать полученные научные результаты и выявить 

закономерности. 

14. Оценить новизну полученных научных результатов. 

15. Дать характеристику основным научным и аналитическим методам, 

использованным в период прохождения практики. 

16. Пробоподготовка материала для биохимического и 

молекулярногенетического анализа в биотехнологических производствах. 

17. Техника безопасности и правила эксплуатации современного лабораторного 



оборудования. 

18. Способы и методы забора биохимического материала. 

19. Методы осаждения и фракционирования белков, гидролиз, диализ.  



5. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 

планируемых результатов обучения и достижения индикаторов 

компетенций и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы 

формирования компетенций. 

Процедура оценивания уровня сформированности индикаторов 

достижения компетенций и опыта деятельности при проведении 

промежуточной аттестации по преддипломной практике проводится в форме 

зачета. 

Порядок организации и проведения промежуточной аттестации 

обучающегося, форма проведения, процедура защиты отчета, сроки и иные 

вопросы определены Положением о порядке организации и проведения 

текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся; 

Положением о практической подготовке обучающихся. 

Процедура оценивания уровня сформированности индикаторов 

достижения компетенций и опыта деятельности при проведении текущего 

контроля успеваемости по преддипломной практике проводится путем 

собеседования. 
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