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Аннотация к рабочей программе дисциплины 

История  
1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цели освоения дисциплины заключаются в формировании у студентов фундаментальных теоретических знаний об 
основных закономерностях и особенностях всемирно-исторического процесса, основных этапах и содержании 
истории России и мира с древнейших времен до наших дней, усвоение студентами уроков отечественной и 
всеобщей истории в контексте мирового опыта и обще цивилизационной перспективы. Изучая историю, студенты 
получают представление об экономическом, социальном, политическом и культурном развитии России и мира, 
овладевают необходимыми знаниями и умениями, которые можно применить для освоения последующих 
гуманитарных дисциплин. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Философия 

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Преддипломная практика 

2.2.4 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-5.1 Знает основные категории философии, законы исторического развития, основы межкультурной 

коммуникации 

УК-5.2 Умеет вести коммуникацию в мире культурного многообразия и демонстрировать взаимопонимание между 

обучающимися – представителями различных культур с соблюдением этических и межкультурных норм 

УК-5.3 Владеет практическими навыками анализа философских и исторических фактов, оценки явлений культуры; 

способами анализа и пересмотра своих взглядов в случае разногласий и конфликтов в межкультурной 

коммуникации 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Философия 

 
1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Освоении обучающимися системных знаний об истории возникновения, развитии и современном состоянии 
философской проблематики с последующим их применением в профессиональной сфере. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Духовно-нравственное воспитание 

2.1.3 История 

2.1.4 Ознакомительная практика 

2.1.5 Основы информационных технологий 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Проектирование 

2.2.2 Интеллектуальные информационные системы 

2.2.3 Научно-исследовательская работа 

2.2.4 Преддипломная практика 

2.2.5 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-1.1 Знает принципы сбора, отбора и обобщения информации, методики системного подхода для решения 

профессиональных задач 

УК-1.2 Умеет анализировать и систематизировать разнородные данные, оценивать эффетивность процедур анализа 

проблем и принятия решений в профессиональной деятельности 

УК-1.3 Владеет навыками научного поиска и практической работы с информационными источниками; методами 

принятия решений 

УК-5.1 Знает основные категории философии, законы исторического развития, основы межкультурной 

коммуникации 

УК-5.2 Умеет вести коммуникацию в мире культурного многообразия и демонстрировать взаимопонимание между 

обучающимися – представителями различных культур с соблюдением этических и межкультурных норм 

УК-5.3 Владеет практическими навыками анализа философских и исторических фактов, оценки явлений культуры; 

способами анализа и пересмотра своих взглядов в случае разногласий и конфликтов в межкультурной 

коммуникации 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Русский язык и культура речи 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель освоения учебной дисциплины «Русский язык и культура речи» заключается в формировании 

речевой культуры специалиста; получении системных знаний по русскому языку и культуре речи во всех 

её основных аспектах с последующим их применением в профессиональной сфере 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 
2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Иностранный язык в профессиональной деятельности 

2.2.2 Научно-исследовательская работа 

2.2.3 Преддипломная практика 

2.2.4 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ 

ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 
УК-4.1 Знает принципы построения устного и письменного высказывания на государственном и 

иностранном языках; требования к деловой устной и письменной коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике устную и письменную деловую коммуникацию 

УК-4.3 Владеет методикой составления суждения в межличностном деловом общении на государственном и 

иностранном языках, с применением адекватных языковых форм и средств 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Иностранный язык 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью данной дисциплины является формирование способности осуществлять деловую коммуникацию в 
устной и письменной формах на иностранном языке. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) 
необходимо как предшествующее: 

2.2.1 Иностранный язык в профессиональной деятельности 

2.2.2 Научно-исследовательская работа 

2.2.3 Преддипломная практика 

2.2.4 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-4.1 Знает принципы построения устного и письменного высказывания на государственном и иностранном 

языках; требования к деловой устной и письменной коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике устную и письменную деловую коммуникацию 

УК-4.3 Владеет методикой составления суждения в межличностном деловом общении на государственном и 

иностранном языках, с применением адекватных языковых форм и средств 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Правоведение 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель формирование у студентов основ правовых знаний, обеспечивающих усвоение сущностных характеристик 
права, умение ориентироваться в системе законодательства и практике его применения, а также возможность 
дальнейшего углубленного изучения отдельных правовых дисциплин; дать обучающимся объем правовых знаний, 
необходимых для практического применения правовых норм, а также способствовать воспитанию у них уважения к 
праву, понимания необходимости строгого соблюдения и исполнения нормативных правовых актов. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Менеджмент 

2.2.2 Проектирование 

2.2.3 Научно-исследовательская работа 

2.2.4 Преддипломная практика 

2.2.5 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-2.1 Знает необходимые для осуществления профессиональной деятельности правовые нормы и методологические 

основы принятия управленческого решения 

УК-2.2 Умеет анализировать альтернативные варианты решений для достижения намеченных результатов; 

разрабатывать план, определять целевые этапы и основные направления работ 

УК-2.3 Владеет методиками разработки цели и задач проекта; методами оценки продолжительности и стоимости 

проекта, а также потребности в ресурсах 

УК-10.1 Знает перечень основных нормативных правовых актов о противодействии коррупции и их общих 

положений; понятие состава коррупционного правонарушения и ответственность за его совершение 

УК-10.2 Умеет ориентироваться в системе противодействия коррупции; находить эффективные решения в 

профессиональной деятельности с целью профилактики коррупции и борьбы с нею 

УК-10.3 Владеет навыками применения мер по профилактике коррупции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Духовно-нравственное воспитание 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Обеспечение системного подхода к созданию условий для становления и развития высоконравственного, 
ответственного, творческого, инициативного, компетентного гражданина России 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Командообразование и лидерство 

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Философия 

2.2.4 Менеджмент 

2.2.5 Проектирование 

2.2.6 Психология 

2.2.7 Научно-исследовательская работа 

2.2.8 Преддипломная практика 

2.2.9 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-3.1 Знает типологию и факторы формирования команд, способы социального взаимодействия; имеет 

представление о природе конфликта и способах их регулирования 

УК-3.2 Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с соблюдением этических принципов их 

реализации; умеет преодолевать стрессовые состояния и управлять эмоциями; проявлять уважение к мнению и 

культуре других; определять цели и работать в направлении личностного, образовательного и профессионального 

роста 

УК-3.3 Владеет навыками распределения ролей в условиях командного взаимодействия; методами оценки своих 

действий, планирования и управления временем; владеет технологиями ненасильственного общения 

УК-3.4 Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и структуру; особенности применения базовых 

дефектологических знаний в социальной и профессиональной сферах 

УК-3.5 Умеет планировать и осуществлять профессиональную деятельность с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

УК-3.6 Владеет навыками взаимодействия в социальной и профессиональной сферах с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

УК-5.1 Знает основные категории философии, законы исторического развития, основы межкультурной 

коммуникации 

УК-5.2 Умеет вести коммуникацию в мире культурного многообразия и демонстрировать взаимопонимание между 

обучающимися – представителями различных культур с соблюдением этических и межкультурных норм 

УК-5.3 Владеет практическими навыками анализа философских и исторических фактов, оценки явлений культуры; 

способами анализа и пересмотра своих взглядов в случае разногласий и конфликтов в межкультурной 

коммуникации 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Технологии саморганизации и саморазвития личности 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель учебной дисциплины заключается в усвоении обучающимися первичных коммуникативных и управленческих 
навыков в процессе освоения основной профессиональной образовательной программы с последующим 
применением в профессиональной сфере и практических навыков; в получении обучающимися теоретических 
знаний о природе самоорганизации и содержании ее технологий, а также психологических особенностей 
выстраивания эффективных взаимодействий и формирования стремления к саморазвитию с последующим 
применением в профессиональной деятельности; знаний об эффективной личной и деловой коммуникации с 
последующим применением в профессиональной сфере и формировании практических навыков по организации 
эффективного взаимодействия с клиентами, партнерами, коллегами в процессе профессиональной деятельности; 
теоретических знаний, практических умений и навыков в области управления проектами с последующим 
применением их в профессиональной деятельности; теоретических знаний о становлении и развитии социальной 
позиции в профессиональной деятельности. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Ознакомительная практика 

2.2.2 Проектирование 

2.2.3 Научно-исследовательская работа 

2.2.4 Преддипломная практика 

2.2.5 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-6.1 Знает основные принципы самовоспитания и самообразования, исходя из требований рынка труда 

УК-6.2 Умеет демонстрировать умение самоконтроля и рефлексии, позволяющие самостоятельно корректировать 

обучение по выбранной траектории 

УК-6.3 Владеет способами управления своей познавательной деятельностью и удовлетворять образовательные 

интересы и потребности 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Командообразование и лидерство 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 изучение и усвоение студентами теоретических основ и практических навыков управления проектными группами, 
командами и коллективами, знакомство студентов с основными понятиями, теориями и проблемами психологии 
личности, лидерства. Знания теории и методов управления командами необходимы для успешного выполнения 
инновационных проектов, эффективного управления коллективами малых предприятий, отделами крупных 
компаний. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Духовно-нравственное воспитание 

2.1.3 Ознакомительная практика 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Менеджмент 

2.2.2 Проектирование 

2.2.3 Психология 

2.2.4 Научно-исследовательская работа 

2.2.5 Преддипломная практика 

2.2.6 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-3.1 Знает типологию и факторы формирования команд, способы социального взаимодействия; имеет 

представление о природе конфликта и способах их регулирования 

УК-3.2 Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с соблюдением этических принципов их 

реализации; умеет преодолевать стрессовые состояния и управлять эмоциями; проявлять уважение к мнению и 

культуре других; определять цели и работать в направлении личностного, образовательного и профессионального 

роста 

УК-3.3 Владеет навыками распределения ролей в условиях командного взаимодействия; методами оценки своих 

действий, планирования и управления временем; владеет технологиями ненасильственного общения 

УК-3.4 Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и структуру; особенности применения базовых 

дефектологических знаний в социальной и профессиональной сферах 

УК-3.5 Умеет планировать и осуществлять профессиональную деятельность с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

УК-3.6 Владеет навыками взаимодействия в социальной и профессиональной сферах с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Психология 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Ввести студентов в систему идей психологического знания, сформировать основы осознанного использования 
профессиональных психологических знаний при решении прикладных и практических задач. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 - Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Командообразование и лидерство 

2.1.3 Технологическая практика 

2.1.4 Духовно-нравственное воспитание 

2.1.5 Ознакомительная практика 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Научно-исследовательская работа 

2.2.2 Преддипломная практика 

2.2.3 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-3.1 Знает типологию и факторы формирования команд, способы социального взаимодействия; имеет 

представление о природе конфликта и способах их регулирования 

УК-3.2 Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с соблюдением этических принципов их 

реализации; умеет преодолевать стрессовые состояния и управлять эмоциями; проявлять уважение к мнению и 

культуре других; определять цели и работать в направлении личностного, образовательного и профессионального 

роста 

УК-3.3 Владеет навыками распределения ролей в условиях командного взаимодействия; методами оценки своих 

действий, планирования и управления временем; владеет технологиями ненасильственного общения 

УК-3.4 Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и структуру; особенности применения базовых 

дефектологических знаний в социальной и профессиональной сферах 

УК-3.5 Умеет планировать и осуществлять профессиональную деятельность с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

УК-3.6 Владеет навыками взаимодействия в социальной и профессиональной сферах с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Физическая культура и спорт 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Формирование личной физической культуры студента как системного качества личности, неотъемлемого 
компонента общей культуры будущего специалиста, способного реализовать ее в социально-профессиональной 
деятельности и в семье, а также способности направленного использования разнообразных средств физической 
культуры, спорта и туризма для сохранения и укрепления здоровья, психофизической подготовки и 
самоподготовки к будущей жизни и профессиональной деятельности 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Ознакомительная практика 

2.2.2 Спортивные и подвижные игры 

2.2.3 Преддипломная практика 

2.2.4 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-7.1 Знает виды физических упражнений; научно-практические основы физической культуры и здорового образа и 

стиля жизни 

УК-7.2 Умеет применять на практике разнообразные средства физической культуры, спорта и туризма для 

сохранения и укрепления здоровья, психофизической подготовки и самоподготовки к будущей жизни и 

профессиональной деятельности; использовать творчески средства и методы физического воспитания для 

профессионально-личностного развития физического самосовершенствования, формирования здорового образа и 

стиля жизни 

УК-7.3 Владеет средствами и методами укрепления индивидуального здоровья, физического самосовершенствования 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Безопасность жизнедеятельности 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Безопасность жизнедеятельности» являются формирование профессиональной культуры безопасности, 

под которой понимается готовность и способность личности использовать в профессиональной 

деятельности приобретенную совокупность знаний, умений и навыков для обеспечения безопасности в 

сфере профессиональной деятельности, характера мышления и ценностных ориентаций, при которых 

вопросы безопасности рассматриваются в качестве приоритета 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 
Цикл (раздел) ООП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 
2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Спортивные и подвижные игры 

2.1.3 Органическая химия 

2.1.4 Технологическая практика 

2.1.5 Физическая и коллоидная химия 

2.1.6 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

2.1.7 Физика 

2.1.8 Ознакомительная практика 

2.1.9 Неорганическая химия 

2.1.10 Физическая культура и спорт 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Научно-исследовательская работа 

2.2.2 Преддипломная практика 

2.2.3 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

(МОДУЛЯ) 

УК-8.1 Знает основы физиологии и рациональные условия деятельности; анатомо-физиологические 

последствия воздействия на человека травмирующих, вредных и поражающих факторов; методы 

исследования устойчивости функционирования объектов и технических систем в чрезвычайных ситуациях; 

методы прогнозирования чрезвычайных ситуаций и разработки моделей их последствий; организацию и 

ведение гражданской обороны на объекте 

УК-8.2 Умеет проводить контроль параметров и уровня негативных воздействий на соответствие 

нормативным требованиям; эффективно применять средства защиты от негативных воздействий; 

разрабатывать мероприятия по повышению безопасности и экологичности профессиональной деятельности; 

осуществлять безопасную и экологичную эксплуатацию систем и объектов; планировать мероприятия по 

защите в чрезвычайных ситуациях и (при необходимости) принимать участие в проведении спасательных и 

других неотложных работ при ликвидации последствий чрезвычайных ситуаций 

УК-8.3 Владеет правовыми, нормативно-техническими и организационными основами безопасности 

жизнедеятельности 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Основы финансовой грамотности 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель учебной дисциплины «Основы финансовой грамотности» заключается в получении обучающимися 
теоретических знаний о базовых понятиях, условиях и инструментах принятия грамотных решений в финансовой 
сфере с последующим применением в профессиональной сфере и практических навыков (формирование) по 
профессиональной области. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Ознакомительная практика 

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Экономика 

2.2.4 Преддипломная практика 

2.2.5 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-9.1 Знает принципы функционирования системы хозяйствования, основные экономические понятия, источники 

экономического роста, границы вмешательства государства в экономику 

УК-9.2 Умеет анализировать информацию, необходимую для принятия обоснованных экономических решений и 

критически оценивать возможности экономического развития страны и отдельных секторов её экономики 

УК-9.3 Владеет способами поиска и использования источников информации о правах и обязанностях потребителя 

финансовых услуг, методикой анализа основных положений договора с финансовыми организациями 

 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Экономика 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 1. Освоение обучающимися компетенций, необходимых для подготовки профессиональных кадров, 

владеющих экономическим мышлением; 

1.2  2.Ориентация студентов на широкое использование полученных экономических знаний в будущей 

профессиональной деятельности; 

1.3  3.Выработка у студентов способностей к анализу экономических проблем на макро- и микроуровне с 

учетом реальных процессов экономического развития России и мирохозяйственного развития. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Ознакомительная практика 

2.1.3 Основы финансовой грамотности 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Менеджмент 

2.2.2 Преддипломная практика 

2.2.3 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

УК-9.1 Знает принципы функционирования системы хозяйствования, основные экономические понятия, 

источники экономического роста, границы вмешательства государства в экономику 

УК-9.2 Умеет анализировать информацию, необходимую для принятия обоснованных экономических 

решений и критически оценивать возможности экономического развития страны и отдельных секторов её 

экономики 

УК-9.3 Владеет способами поиска и использования источников информации о правах и обязанностях 

потребителя финансовых услуг, методикой анализа основных положений договора с финансовыми 

организациями 



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Менеджмент 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Целью освоения дисциплины (модуля) «Менеджмент» является формирование основополагающих 

представлений об управлении социальными системами и об эволюции этих представлений, способность 

находить организационно- управленческие решения и готовность нести за них ответственность с позиций 

социальной значимости принимаемых решений. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 
Цикл (раздел) ООП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 
2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Командообразование и лидерство 

2.1.3 Технологическая практика 

2.1.4 Экономика 

2.1.5 Духовно-нравственное воспитание 

2.1.6 Ознакомительная практика 

2.1.7 Правоведение 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Научно-исследовательская работа  

2.2.2 Преддипломная практика 

2.2.3 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

УК-2.1 Знает необходимые для осуществления профессиональной деятельности правовые нормы и 

методологические основы принятия управленческого решения 

УК-2.2 Умеет анализировать альтернативные варианты решений для достижения намеченных результатов; 

разрабатывать план, определять целевые этапы и основные направления работ 

УК-2.3 Владеет методиками разработки цели и задач проекта; методами оценки продолжительности и 

стоимости проекта, а также потребности в ресурсах 

УК-3.1 Знает типологию и факторы формирования команд, способы социального взаимодействия; имеет 

представление о природе конфликта и способах их регулирования 

УК-3.2 Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с соблюдением этических принципов их 

реализации; умеет преодолевать стрессовые состояния и управлять эмоциями; проявлять уважение к мнению 

и культуре других; определять цели и работать в направлении личностного, образовательного и 

профессионального роста 

УК-3.3 Владеет навыками распределения ролей в условиях командного взаимодействия; методами оценки 

своих действий, планирования и управления временем; владеет технологиями ненасильственного общения 

УК-3.4 Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и структуру; особенности применения 

базовых дефектологических знаний в социальной и профессиональной сферах 

УК-3.5 Умеет планировать и осуществлять профессиональную деятельность с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

УК-3.6 Владеет навыками взаимодействия в социальной и профессиональной сферах с лицами с 

ограниченными возможностями здоровья и инвалидами 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Основы информационных технологий 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 сформировать представление о сущности информационных процессов, теоретические знания и практические 
навыки по основам архитектуры и функционирования информационных систем и применению цифровых 
технологий 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 -Введение в технологию продуктов питания 

2.1.3 - Биохимия 

2.1.4 -Микробиология 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Ознакомительная практика 

2.2.2 Основы алгоритмизации и программирования 

2.2.3 Иностранный язык в профессиональной деятельности 

2.2.4 Технологическая практика 

2.2.5 Философия 

2.2.6 Проектирование 

2.2.7 Интеллектуальные информационные системы 

2.2.8 Информационная безопасность 

2.2.9 Научно-исследовательская работа 

2.2.10 Основы научных исследований 

2.2.11 Преддипломная практика 

2.2.12 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-1.1 Знает принципы сбора, отбора и обобщения информации, методики системного подхода для решения 

профессиональных задач 

УК-1.2 Умеет анализировать и систематизировать разнородные данные, оценивать эффетивность процедур анализа 

проблем и принятия решений в профессиональной деятельности 

УК-1.3 Владеет навыками научного поиска и практической работы с информационными источниками; методами 

принятия решений 

ОПК-2.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, представления, распространения информации 

и способы осуществления таких процессов и методов (информационные технологии); современные 

инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства, в том числе системы 

искусственного интеллекта, используемые для решения задач профессиональной деятельности, и принципы их 

работы 

ОПК-2.2 Умеет выбирать и использовать современные информационно-коммуникационные и интеллектуальные 

технологии, инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства для решения 

задач профессиональной деятельности; анализировать профессиональные задачи, выбирать и использовать 

подходящие информационные технологии 

ОПК-2.3 Владеет навыками работы с данными с помощью информационных технологий; навыками применения 

современных информационно-коммуникационных и интеллектуальных технологий, инструментальных сред, 

программно-технических платформ и программных средств для решения задач профессиональной деятельности 

ПК-4.4 Использует основы организационного и технологического обеспечения процесса разработки прикладного 
программного обеспечения 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель курса заключается в получении студентами теоретических знаний о сущности, структуре информатики и 
видах современных информационных технологий с последующим применением в профессиональной деятельности,  
формировании практических навыков работы с информацией c использования современных прикладных программ. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Основы информационных технологий 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Основы алгоритмизации и программирования  

2.2.2 Иностранный язык в профессиональной деятельности 

2.2.3 Разработка программных приложений 

2.2.4 Технологическая практика 

2.2.5 Интеллектуальные информационные системы 

2.2.6 Информационная безопасность 

2.2.7 Научно-исследовательская работа 

2.2.8 Преддипломная практика 

2.2.9 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-2.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, представления, распространения информации 

и способы осуществления таких процессов и методов (информационные технологии); современные 

инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства, в том числе системы 

искусственного интеллекта, используемые для решения задач профессиональной деятельности, и принципы их 

работы 

ОПК-2.2 Умеет выбирать и использовать современные информационно-коммуникационные и интеллектуальные 

технологии, инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства для решения 

задач профессиональной деятельности; анализировать профессиональные задачи, выбирать и использовать 

подходящие информационные технологии 

ОПК-2.3 Владеет навыками работы с данными с помощью информационных технологий; навыками применения 

современных информационно-коммуникационных и интеллектуальных технологий, инструментальных сред, 

программно-технических платформ и программных средств для решения задач профессиональной деятельности 
ПК-4.4 Использует основы организационного и технологического обеспечения процесса разработки прикладного 
программного обеспечения 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Основы алгоритмизации и программирования 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью освоения дисциплины Основы алгоритмизации и программирования является формирование у студентов 

базовых компетенций в области программирования, в том числе ознакомление студентов с понятием алгоритма, 

основными видами алгоритмов и способами их составления, алгоритмами некоторых стандартных процессов. В 

качестве языка обучения используется Phyton 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности 

2.1.3 Основы информационных технологий 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Разработка программных приложений 

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Преддипломная практика 

2.2.4 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ОПК-3.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, предоставления, распространения 

информации и способы осуществления таких процессов и методов (информационные технологии); логику 

построения и принципы функционирования современных языков программирования и языков работы с базами 

данных, сред разработки информационных систем и технологий, принципы разработки алгоритмов и 

компьютерных программ; современные языки программирования и языки работы с базами данных, среды 

разработки информационных систем и технологий 

ОПК-3.2 Умеет выбирать языки программирования и языки работы с базами данных, среды разработки 

информационных систем и технологий, исходя из имеющихся задач; применять современные языки 

программирования для разработки оригинальных алгоритмов и компьютерных программ, пригодных для 

практического применения, вести базы данных и информационные хранилища, применять современные 

программные среды разработки информационных систем и технологий; читать коды программных продуктов, 

написанных на освоенных языках программирования, и вносить требуемые изменения; анализировать 

профессиональные задачи, разрабатывать подходящие ИТ-решения; самостоятельно осваивать новые для себя 

современные языки программирования и языки работы с базами данных, среды, разработки информационных 

систем и технологий 

ОПК-3.3 Владеет навыками разработки оригинальных алгоритмов и компьютерных программ, пригодных для 

практического применения; навыками отладки и тестирования прототипов программно-технических комплексов 

задач 

ПК-4.4 Использует основы организационного и технологического обеспечения процесса разработки прикладного 

программного обеспечения 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Разработка программных приложений 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель освоения дисциплины «Разработка программных приложений» состоит в формировании у студентов 
компетенций в соответствии с ФГОС ВО, учебным планом и основной профессиональной образовательной 
программой. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1  Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-3.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, предоставления, распространения информации 

и способы осуществления таких процессов и методов (информационные технологии); логику построения и принципы 

функционирования современных языков программирования и языков работы с базами данных, сред разработки 

информационных систем и технологий, принципы разработки алгоритмов и компьютерных программ; современные 

языки программирования и языки работы с базами данных, среды разработки информационных систем и 

технологий 

ОПК-3.2 Умеет выбирать языки программирования и языки работы с базами данных, среды разработки 

информационных систем и технологий, исходя из имеющихся задач; применять современные языки 

программирования для разработки оригинальных алгоритмов и компьютерных программ, пригодных для 

практического применения, вести базы данных и информационные хранилища, применять современные 

программные среды разработки информационных систем и технологий; читать коды программных продуктов, 

написанных на освоенных языках программирования, и вносить требуемые изменения; анализировать 

профессиональные задачи, разрабатывать подходящие ИТ-решения; самостоятельно осваивать новые для себя 

современные языки программирования и языки работы с базами данных, среды, разработки информационных 

систем и технологий 

ОПК-3.3 Владеет навыками разработки оригинальных алгоритмов и компьютерных программ, пригодных для 

практического применения; навыками отладки и тестирования прототипов программно-технических комплексов 

задач 

ПК-4.4 Использует основы организационного и технологического обеспечения процесса разработки прикладного 

программного обеспечения 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Интеллектуальные информационные системы 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 наделить студентов теоретическими знаниями и практическими навыками в разработке и применении систем 
искусственного интеллекта при реализации различных проектов 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Технологическая практика  

2.1.3 Философия 

2.1.4 Ознакомительная практика 

2.1.5 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности 

2.1.6 Основы информационных технологий 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Научно-исследовательская работа 

2.2.2 Преддипломная практика 

2.2.3 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-1.1 Знает принципы сбора, отбора и обобщения информации, методики системного подхода для решения 

профессиональных задач 

УК-1.2 Умеет анализировать и систематизировать разнородные данные, оценивать эффетивность процедур анализа 

проблем и принятия решений в профессиональной деятельности 

УК-1.3 Владеет навыками научного поиска и практической работы с информационными источниками; методами 

принятия решений 

ОПК-2.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, представления, распространения информации 

и способы осуществления таких процессов и методов (информационные технологии); современные 

инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства, в том числе системы 

искусственного интеллекта, используемые для решения задач профессиональной деятельности, и принципы их 

работы 

ОПК-2.2 Умеет выбирать и использовать современные информационно-коммуникационные и интеллектуальные 

технологии, инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства для решения 

задач профессиональной деятельности; анализировать профессиональные задачи, выбирать и использовать 

подходящие информационные технологии 

ОПК-2.3 Владеет навыками работы с данными с помощью информационных технологий; навыками применения 

современных информационно-коммуникационных и интеллектуальных технологий, инструментальных сред, 

программно-технических платформ и программных средств для решения задач профессиональной деятельности 

ПК-4.4 Использует основы организационного и технологического обеспечения процесса разработки прикладного 

программного обеспечения 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Высшая математика 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 1. Подготовка в области фундаментальной математики 

1.2 2. Привитие навыков современных видов математического мышления 

1.3 3. Формирование математической культуры студентов 

1.4 4. Овладение современным математическим аппаратом для дальнейшего использования в других областях знания 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Инженерная графика 

2.2.2 Прикладная механика 

2.2.3 Общая биология 

2.2.4 Биохимия 

2.2.5 Микробиология 

2.2.6 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

2.2.7 Научно-исследовательская работа 

2.2.8 Основы научных исследований 

2.2.9 Преддипломная практика 

2.2.10 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, области их использования; 

основные математические, физические, химические, биологические законы и закономерности применительно к 

биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических объектов, использовать их в 

отдельных процессах и превращениях; владеет методиками и методами, основанными на математических, 

физических, химических, биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Физика 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Заключается в получении обучающимися теоретических знаний, формирование базового уровня знаний 
следующих разделов физики: механики, термодинамики и молекулярной физики, электричества и магнетизма, 
оптики, основ физики атома и атомного ядра, необходимого для изучения специальных учебных дисциплин, 
формирование общепрофессиональной компетенции, формирование базового уровня знаний в основных методах и 
средствах измерения физических величин; формирование общей культуры в сфере производственной 
деятельности, под которой понимается способность использовать полученные знания, умения и навыки для 
решения инженерных и технологических задач, обеспечивающих высокий уровень качества и безопасности 
продукции привитие навыков современных видов математического мышления 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Общая биология 

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Физическая и коллоидная химия 

2.2.4 Биохимия 

2.2.5 Микробиология 

2.2.6 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

2.2.7 Инженерная графика 

2.2.8 Прикладная механика 

2.2.9 Научно-исследовательская работа 

2.2.10 Основы научных исследований 

2.2.11 Преддипломная практика 

2.2.12 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, области их использования; 

основные математические, физические, химические, биологические законы и закономерности применительно к 

биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических объектов, использовать их в 

отдельных процессах и превращениях; владеет методиками и методами, основанными на математических, 

физических, химических, биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Иностранный язык в профессиональной деятельности 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель данной дисциплины – обучение студентов активному владению иностранным языкам как вторичным 

средством формирования и формулирования мысли, т.е. умению адекватно намерению и ситуации общения 

выражать свои мысли на иностранном языке и понимать мысли, выраженные или выражаемые на данном языке. 

Главной особенностью этого учебного предмета является его профессионально – ориентированный характер: 

приобретение навыков деловой коммуникации. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Иностранный язык 

2.1.3 Ознакомительная практика 

2.1.4 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности 

2.1.5 Русский язык и культура речи 

2.1.6 Основы информационных технологий 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Научно-исследовательская работа 

2.2.2 Преддипломная практика 

2.2.3 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

УК-4.1 Знает принципы построения устного и письменного высказывания на государственном и иностранном 

языках; требования к деловой устной и письменной коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике устную и письменную деловую коммуникацию 

УК-4.3 Владеет методикой составления суждения в межличностном деловом общении на государственном и 

иностранном языках, с применением адекватных языковых форм и средств 

ОПК-2.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, представления, распространения 

информации и способы осуществления таких процессов и методов (информационные технологии); современные 

инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства, в том числе системы 

искусственного интеллекта, используемые для решения задач профессиональной деятельности, и принципы их 

работы 

ОПК-2.2 Умеет выбирать и использовать современные информационно-коммуникационные и интеллектуальные 

технологии, инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства для 

решения задач профессиональной деятельности; анализировать профессиональные задачи, выбирать и 

использовать подходящие информационные технологии 

ОПК-2.3 Владеет навыками работы с данными с помощью информационных технологий; навыками применения 

современных информационно-коммуникационных и интеллектуальных технологий, инструментальных сред, 

программно-технических платформ и программных средств для решения задач профессиональной деятельности 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Неорганическая химия 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью освоения дисциплины «Неорганическая химия» является освоение основных концепций химии, 
необходимых при изучении свойств химических веществ и химических явлений, составляющих основу различных 
технологических процессов и производств. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины , изученные напредыдущем уровне 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа  

2.2.2 Органическая химия 

2.2.3 Общая биология 

2.2.4 Технологическая практика 

2.2.5 Физическая и коллоидная химия 

2.2.6 Биохимия 

2.2.7 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

2.2.8 Основы научных исследований 

2.2.9 Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

2.2.10 Ознакомительная практика 

2.2.11 Микробиология 

2.2.12 Пищевая химия 

2.2.13 Научно-исследовательская работа 

2.2.14 Преддипломная практика 

2.2.15 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, области их использования; 

основные математические, физические, химические, биологические законы и закономерности применительно к 

биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических объектов, использовать их в 

отдельных процессах и превращениях; владеет методиками и методами, основанными на математических, 

физических, химических, биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 1. научить студентов основам химических и физико-химических методов анализа, используемых при оценке 
показателей качества пищевой продукции 

1.2 2. приобретение способности использовать полученные компетенции, как при изучении последующих химических 
и специальных дисциплин, так и в сфере профессиональной деятельности, касающейся качества и безопасности 
пищевой продукции 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Неорганическая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Общая биология  

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Физическая и коллоидная химия 

2.2.4 Биохимия 

2.2.5 Микробиология 

2.2.6 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

2.2.7 Научно-исследовательская работа 

2.2.8 Основы научных исследований 

2.2.9 Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

2.2.10 Пищевая химия 

2.2.11 Преддипломная практика 

2.2.12 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, области их использования; 

основные математические, физические, химические, биологические законы и закономерности применительно к 

биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических объектов, использовать их в 

отдельных процессах и превращениях; владеет методиками и методами, основанными на математических, 

физических, химических, биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Органическая химия 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель дисциплины – сформировать у студентов представления о теоретических основах органической химии, о 
взаимосвязи строения органических соединений с их реакционной способностью; научить экспериментальным 
методам синтеза, очистки, определения физико-химических характеристик и установления структуры 
органических соединений; познакомить с распространением органических соединений в живой природе, с их 
ролью в производстве важных промышленных и пищевых продуктов. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Ознакомительная практика 

2.1.3 Неорганическая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Общая биология  

2.2.2 Биохимия 

2.2.3 Микробиология 

2.2.4 Пищевая химия 

2.2.5 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

2.2.6 Научно-исследовательская работа 

2.2.7 Основы научных исследований 

2.2.8 Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

2.2.9 Преддипломная практика 

2.2.10 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, области их использования; 

основные математические, физические, химические, биологические законы и закономерности применительно к 

биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических объектов, использовать их в 

отдельных процессах и превращениях; владеет методиками и методами, основанными на математических, 

физических, химических, биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Физическая и коллоидная химия 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Формирование способности понимать физико-химические основы процессов и использовать основные законы 
физической и коллоидной химии в профессиональной деятельности 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа  

2.1.3 Физика 

2.1.4 Ознакомительная практика 

2.1.5 Неорганическая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Общая биология  

2.2.2 Биохимия 

2.2.3 Микробиология 

2.2.4 Пищевая химия 

2.2.5 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

2.2.6 Основы научных исследований 

2.2.7 Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

2.2.8 Преддипломная практика 

2.2.9 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, области их использования; 

основные математические, физические, химические, биологические законы и закономерности применительно к 

биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических объектов, использовать их в 

отдельных процессах и превращениях; владеет методиками и методами, основанными на математических, 

физических, химических, биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Общая биология 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 получение теоретических знаний о целостном представлении и свойствах живых систем, историческом развитии 
жизни, роли биоты в планетарных процессах; о современных направлениях исследований, основных методах,  
проблемах и перспективах биологии как науки; принципах биологического мирровозрения 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Высшая математика 

2.1.3 Органическая химия 

2.1.4 Технологическая практика 

2.1.5 Физическая и коллоидная химия 

2.1.6 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

2.1.7 Физика 

2.1.8 Ознакомительная практика 

2.1.9 Неорганическая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Биохимия  

2.2.2 Микробиология 

2.2.3 Пищевая химия 

2.2.4 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

2.2.5 Научно-исследовательская работа 

2.2.6 Основы научных исследований 

2.2.7 Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

2.2.8 Преддипломная практика 

2.2.9 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Микробиология 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель дисциплины заключается в формировании системы знаний, умений и навыков по вопросам общей 

микробиологии, фундаментальных знаний о строении и свойствах микроорганизмов, входящих в состав живой 

материи, обмене веществ и энергии, заложить основы знаний технологических процессов и подготовить 

студентов к сознательному и глубокому усвоению научных основ технологии продуктов питания 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Высшая математика 

2.1.3 Органическая химия 

2.1.4 Технологическая практика 

2.1.5 Физическая и коллоидная химия 

2.1.6 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

2.1.7  Физика 

2.1.8 Ознакомительная практика 

2.1.9 Неорганическая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия  

2.2.2 Научно-исследовательская работа 

2.2.3 Основы научных исследований 

2.2.4 Преддипломная практика 

2.2.5 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; 

обработки и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам 

проведенных экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Биохимия 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Формирование системы знаний, умений и навыков по вопросам общей биологической химии 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Высшая математика 

2.1.3 Органическая химия 

2.1.4 Технологическая практика 

2.1.5 Физическая и коллоидная химия 

2.1.6 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

2.1.7 Физика 

2.1.8 Ознакомительная практика 

2.1.9 Неорганическая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия  

2.2.2 Научно-исследовательская работа 

2.2.3 Основы научных исследований 

2.2.4 Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

2.2.5 Преддипломная практика 

2.2.6 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, области их использования; 

основные математические, физические, химические, биологические законы и закономерности применительно к 

биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических объектов, использовать их в 

отдельных процессах и превращениях; владеет методиками и методами, основанными на математических, 

физических, химических, биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Инженерная графика 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 1. Развитие пространственного представления и конструктивно-геометрического мышления. 

1.2 2. Развитие способностей к анализу и синтезу пространственных форм и отношений на основе графических 
моделей пространства, практически реализуемых в виде чертежей технических объектов, а также выработка 
знаний, умений и навыков, необходимых для выполнения и чтения технических чертежей различного назначения, 
выполнения эскизов. 

1.3  3. Развитие навыков составления конструкторской и технической документации производства с применением 
программных и технических средств компьютерной графики 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 Высшая математика 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Технологическая практика 

2.2.2 Научно-исследовательская работа 

2.2.3 Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

2.2.4 Преддипломная практика 

2.2.5 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-4.1 Знает биотехнологические процессы производства продуктов питания и основные параметры 

биотехнологических процессов, свойств сырья и продукции; основные технологические операции, методы и 

технические средства для мониторинга отдельных элементов технических и технологических систем, технических 

объектов, технологических процессов биотехнологического производства для установления их соответствия 

требуемым нормативам; методы и санитарно-гигиенические требования при проектировании, строительстве 

ОПК-4.2 Умеет проектировать отдельные элементы технических и технологических систем, технических объектов, 

технологических процессов биотехнологического производства в соответствии с регламентом и использовать 

технические средства для мониторинга основных параметров биотехнологических процессов, свойств сырья и 

продукции; выбрать наиболее оптимальное вариант при сравнении различных способов осуществления 

технологических процессов 

ОПК-4.3 Владеет навыками применения знаний методов инженерного проектирования и технологий производства 

пищевых продуктов для проектирования отдельных элементов технических и технологических систем, технических 

объектов, технологических процессов биотехнологического производства в соответствии с действующими 

регламентами и нормативами; навыками работы с оборудованием в технологическом потоке; способностью 

принимать решения по безопасному управлению технологическим процессом с целью обеспечения качества 

продукции 

ОПК-6.1 Знает основные правила оформления научных публикаций и научно-технической документации, в том 

числе с использованием прикладного программного обеспечения; основные правила разработки стандартов, 

методических и нормативных материалов, технической документации; правила оформления проектно-

конструкторской документации; нормативно-техническую документацию, регламентирующую профессиональную 

деятельность и требования к оформлению технической документации 

ОПК-6.2 Умеет на практике составлять техническую документацию, связанную с профессиональной деятельностью в 

соответствии с требованиями действующих стандартов, норм и правил; выделять оптимальные параметры 

проектируемых объектов; осуществлять контроль над соблюдением установленных требований, действующих норм, 

правил и стандартов 

ОПК-6.3 Владеет методами визуального и графического представления результатов научной, научно-технической, 

инновационной технологической деятельности в виде отчетов, научных публикаций; навыками работы с 

методическими и нормативными материалами, технической документацией; методологией проектных работ 

 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Прикладная механика 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 получение знаний теоретических основ механики, являющихся базой для успешного изучения других курсов 
общепрофессиональных и специальных дисциплин; 

1.2 формирование у студентов умений и навыков в применении теоретических основ механики при исследовании, 
проектировании и эксплуатации механических устройств в объеме, необходимом для будущей профессиональной 
деятельности 

1.3 формирование у студентов научного мировоззрения на основе знания объективных законов, действующих в 
материальном мире 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Высшая математика 

2.1.3 Физика 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Технологическая практика  

2.2.2 Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

2.2.3 Научно-исследовательская работа 

2.2.4 Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

2.2.5 Преддипломная практика 

2.2.6 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-4.1 Знает биотехнологические процессы производства продуктов питания и основные параметры 

биотехнологических процессов, свойств сырья и продукции; основные технологические операции, методы и 

технические средства для мониторинга отдельных элементов технических и технологических систем, технических 

объектов, технологических процессов биотехнологического производства для установления их соответствия 

требуемым нормативам; методы и санитарно-гигиенические требования при проектировании, строительстве 

ОПК-4.2 Умеет проектировать отдельные элементы технических и технологических систем, технических объектов, 

технологических процессов биотехнологического производства в соответствии с регламентом и использовать 

технические средства для мониторинга основных параметров биотехнологических процессов, свойств сырья и 

продукции; выбрать наиболее оптимальное вариант при сравнении различных способов осуществления 

технологических процессов 

ОПК-4.3 Владеет навыками применения знаний методов инженерного проектирования и технологий производства 

пищевых продуктов для проектирования отдельных элементов технических и технологических систем, технических 

объектов, технологических процессов биотехнологического производства в соответствии с действующими 

регламентами и нормативами; навыками работы с оборудованием в технологическом потоке; способностью 

принимать решения по безопасному управлению технологическим процессом с целью обеспечения качества 

продукции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Процессы и аппараты биотехнологических процессов 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью освоения дисциплины является формирование знаний, умений и навыков в области технологических 
процессов биотехнологии, осуществляемых с использованием различных процессов и аппаратов, входящих в 
состав технологических линий производства пищевой продукции 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биохимия  

2.1.3 Высшая математика 

2.1.4 Органическая химия 

2.1.5 Технологическая практика 

2.1.6 Физическая и коллоидная химия 

2.1.7 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

2.1.8 Инженерная графика 

2.1.9 Прикладная механика 

2.1.10 Физика 

2.1.11 Ознакомительная практика 

2.1.12 Неорганическая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-1.1 Знает основные методы и способы изучения и анализа биологических объектов, области их использования; 

основные математические, физические, химические, биологические законы и закономерности применительно к 

биообъектам и процессам 

ОПК-1.2 Умеет изучать, анализировать и использовать конкретные виды биологических объектов в реальных 

процессах и превращениях; использовать для анализа знания математических, физических, химических, 

биологических законов, закономерностей и их взаимосвязей 

ОПК-1.3 Владеет способностью изучать и анализировать основные типы биологических объектов, использовать их в 

отдельных процессах и превращениях; владеет методиками и методами, основанными на математических, 

физических, химических, биологических законах и закономерностях как для изучения самих биологических 

объектов, так и для процессов с их участием 

ОПК-4.1 Знает биотехнологические процессы производства продуктов питания и основные параметры 

биотехнологических процессов, свойств сырья и продукции; основные технологические операции, методы и 

технические средства для мониторинга отдельных элементов технических и технологических систем, технических 

объектов, технологических процессов биотехнологического производства для установления их соответствия 

требуемым нормативам; методы и санитарно-гигиенические требования при проектировании, строительстве 

ОПК-4.2 Умеет проектировать отдельные элементы технических и технологических систем, технических объектов, 

технологических процессов биотехнологического производства в соответствии с регламентом и использовать 

технические средства для мониторинга основных параметров биотехнологических процессов, свойств сырья и 

продукции; выбрать наиболее оптимальное вариант при сравнении различных способов осуществления 

технологических процессов 

ОПК-4.3 Владеет навыками применения знаний методов инженерного проектирования и технологий производства 

пищевых продуктов для проектирования отдельных элементов технических и технологических систем, технических 

объектов, технологических процессов биотехнологического производства в соответствии с действующими 

регламентами и нормативами; навыками работы с оборудованием в технологическом потоке; способностью 

принимать решения по безопасному управлению технологическим процессом с целью обеспечения качества 

продукции 

ОПК-5.1 Знает основное и современное экспериментальное оборудования для осуществления работ в области 

профессиональной деятельности; биотехнологические процессы, осуществляемые в технологии производства 

продуктов питания и их влияние на качественные и количественные ее характеристики 



ОПК-5.2 Умеет эксплуатировать современную экспериментальную научно-исследовательскую технику и 

современное технологическое оборудования для осуществления биотехнологических процессов; проводить оценку, 

анализ и интерпретацию полученных в результате биотехнологических процессов данных 

ОПК-5.3 Владеет навыками проектирования новых технологических решений для поставленной технологической 

или научно-технической биотехнологической задачи 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Метрология, стандартизация и подтверждение соответствия 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 заключаются в формировании у студентов компетенций в области обеспечения норм точности при оценке качества 
продукции, документации в области стандартизации и технического регулирования, порядка подтверждения 
соответствия продукции и работ в специализируемой области 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биохимия  

2.1.3 Микробиология 

2.1.4 Высшая математика 

2.1.5 Общая биология 

2.1.6 Органическая химия 

2.1.7 Технологическая практика 

2.1.8 Физическая и коллоидная химия 

2.1.9 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

2.1.10 Инженерная графика 

2.1.11 Физика 

2.1.12 Ознакомительная практика 

2.1.13 Неорганическая химия 

2.1.14 Прикладная механика 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-5.1 Знает основное и современное экспериментальное оборудования для осуществления работ в области 

профессиональной деятельности; биотехнологические процессы, осуществляемые в технологии производства 

продуктов питания и их влияние на качественные и количественные ее характеристики 

ОПК-5.2 Умеет эксплуатировать современную экспериментальную научно-исследовательскую технику и 

современное технологическое оборудования для осуществления биотехнологических процессов; проводить оценку, 

анализ и интерпретацию полученных в результате биотехнологических процессов данных 

ОПК-5.3 Владеет навыками проектирования новых технологических решений для поставленной технологической 

или научно-технической биотехнологической задачи 

ОПК-6.1 Знает основные правила оформления научных публикаций и научно-технической документации, в том 

числе с использованием прикладного программного обеспечения; основные правила разработки стандартов, 

методических и нормативных материалов, технической документации; правила оформления проектно-

конструкторской документации; нормативно-техническую документацию, регламентирующую профессиональную 

деятельность и требования к оформлению технической документации 

ОПК-6.2 Умеет на практике составлять техническую документацию, связанную с профессиональной деятельностью в 

соответствии с требованиями действующих стандартов, норм и правил; выделять оптимальные параметры 

проектируемых объектов; осуществлять контроль над соблюдением установленных требований, действующих норм, 

правил и стандартов 

ОПК-6.3 Владеет методами визуального и графического представления результатов научной, научно-технической, 

инновационной технологической деятельности в виде отчетов, научных публикаций; навыками работы с 

методическими и нормативными материалами, технической документацией; методологией проектных работ 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 



проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Основы научных исследований 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 формировании у обучающихся способность творчески мыслить, самостоятельно выполнять научно-
исследовательские работы, анализировать и обобщать специализированную информацию 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биохимия  

2.1.3 Микробиология 

2.1.4 Высшая математика 

2.1.5 Общая биология 

2.1.6 Органическая химия 

2.1.7 Технологическая практика 

2.1.8 Физическая и коллоидная химия 

2.1.9 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

2.1.10 Физика 

2.1.11 Ознакомительная практика 

2.1.12 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности 

2.1.13 Неорганическая химия 

2.1.14 Основы информационных технологий 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ОПК-2.1 Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, представления, распространения информации 

и способы осуществления таких процессов и методов (информационные технологии); современные 

инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства, в том числе системы 

искусственного интеллекта, используемые для решения задач профессиональной деятельности, и принципы их 

работы 

ОПК-2.2 Умеет выбирать и использовать современные информационно-коммуникационные и интеллектуальные 

технологии, инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства для решения 

задач профессиональной деятельности; анализировать профессиональные задачи, выбирать и использовать 

подходящие информационные технологии 

ОПК-2.3 Владеет навыками работы с данными с помощью информационных технологий; навыками применения 

современных информационно-коммуникационных и интеллектуальных технологий, инструментальных сред, 

программно-технических платформ и программных средств для решения задач профессиональной деятельности 

ОПК-7.1 Знает цели и задачи проводимых исследований и разработок; методы проведения экспериментальных 

исследований, основанные на закономерностях физики, химии, физической химии, биологии и микробиологии 

методы статистического анализа и обработки результатов эксперимента 

ОПК-7.2 Умеет планировать и проводить исследования биотехнологических процессов с использованием 

экспериментальных физических, физико-химических, химических, биохимических, микробиологических методов; 

осуществлять статистическую обработку результатов экспериментов; формулировать выводы и заключения по 

проведенным экспериментам 

ОПК-7.3 Владеет навыками проведения экспериментальных исследований биотехнологических процессов; обработки 

и анализа полученных экспериментальных данных; составления отчетов по теме или по результатам проведенных 

экспериментов 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Спортивные и подвижные игры 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 формирование общекультурных компетенций, сохранение и укрепление здоровья студентов, содействие  
правильному формированию и всестороннему развитию организма, поддержание высокой работоспособности на 
протяжении всего периода обучения 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О.ДВ.01 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Ознакомительная практика  

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Безопасность жизнедеятельности 

2.2.4 Научно-исследовательская работа 

2.2.5 Преддипломная практика 

2.2.6 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-7.1 Знает виды физических упражнений; научно-практические основы физической культуры и здорового образа и 

стиля жизни 

УК-7.2 Умеет применять на практике разнообразные средства физической культуры, спорта и туризма для 

сохранения и укрепления здоровья, психофизической подготовки и самоподготовки к будущей жизни и 

профессиональной деятельности; использовать творчески средства и методы физического воспитания для 

профессионально-личностного развития физического самосовершенствования, формирования здорового образа и 

стиля жизни 

УК-7.3 Владеет средствами и методами укрепления индивидуального здоровья, физического самосовершенствования 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Общая физическая подготовка 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Формирование физической культуры личности, понимание роли физической культуры в развитии личности и 
подготовке ее к профессиональной деятельности, знание научно-практических основ физической культуры и 
здорового образа жизни 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О.ДВ.01 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Ознакомительная практика  

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Безопасность жизнедеятельности 

2.2.4 Научно-исследовательская работа 

2.2.5 Преддипломная практика 

2.2.6 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-7.1 Знает виды физических упражнений; научно-практические основы физической культуры и здорового образа 

и стиля жизни 

УК-7.2 Умеет применять на практике разнообразные средства физической культуры, спорта и туризма для 

сохранения и укрепления здоровья, психофизической подготовки и самоподготовки к будущей жизни и 

профессиональной деятельности; использовать творчески средства и методы физического воспитания для 

профессионально-личностного развития физического самосовершенствования, формирования здорового образа и 

стиля жизни 

УК-7.3 Владеет средствами и методами укрепления индивидуального здоровья, физического самосовершенствования 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Физическая подготовка для лиц с ограниченными возможностями 

здоровья 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 формирование физической культуры личности и способности направленного использования разнообразных 
средств физической культуры, спорта и туризма для сохранения и укрепления здоровья, психофизической 
подготовки, профессионально-прикладной и самоподготовки к будущей профессиональной деятельности, с учетом 
особенностей лиц с ограниченными возможностями здоровья 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.О.ДВ.01 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины изученные на предыдущем уровне: 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Ознакомительная практика  

2.2.2 Технологическая практика 

2.2.3 Безопасность жизнедеятельности 

2.2.4 Научно-исследовательская работа 

2.2.5 Преддипломная практика 

2.2.6 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-7.1 Знает виды физических упражнений; научно-практические основы физической культуры и здорового образа и 

стиля жизни 

УК-7.2 Умеет применять на практике разнообразные средства физической культуры, спорта и туризма для 

сохранения и укрепления здоровья, психофизической подготовки и самоподготовки к будущей жизни и 

профессиональной деятельности; использовать творчески средства и методы физического воспитания для 

профессионально-личностного развития физического самосовершенствования, формирования здорового образа и 

стиля жизни 

УК-7.3 Владеет средствами и методами укрепления индивидуального здоровья, физического самосовершенствования 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Проектирование 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Решение студентами прикладной проблемы, предусматривающей интегрирование знаний, умений из 

различных областей науки, техники и технологий; результатом проектной деятельности студентов является 

материальный или интеллектуальный продукт (предмет, товар, услуга, технология и пр.), созданный на базе 

теоретических практических знаний готовый к коммерциализации. В ходе освоения дисциплины особое 

внимание уделяется основным тенденциям развития производства продуктов питания, изучению 

современных принципов и методов проектирования и оптимизации рецептур пищевых продуктов в условиях 

рынка, а также практическое освоение компьютерных программ для создания рецептур продуктов питания с 

заданными свойствами и составом. Все вышесказанное дает студентам возможности участвовать в 

выполнении реальных практических проектах и научно-исследовательской работе по созданию новых 

технологий, методик, материалов, систем, устройств и программных продуктов, используемых в процессе 

обучения и для научных исследований. Полученные знания и навыки необходимы будущим специалистам в 

их профессиональной производственной и научной деятельности 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2  Командообразование и лидерство 

2.1.3 Технологическая практика 

2.1.4 Философия 

2.1.5 Духовно-нравственное воспитание 

2.1.6 Ознакомительная практика 

2.1.7 Правоведение 

2.1.8 Введение в биотехнологию 

2.1.9 Основы информационных технологий 

2.1.10 Технологии саморганизации и саморазвития личности 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Биотехнология пищевых продуктов  

2.2.2 Патентоведение в пищевой промышленности 

2.2.3 Преддипломная практика 

2.2.4 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

(МОДУЛЯ) 

УК-1.1 Знает принципы сбора, отбора и обобщения информации, методики системного подхода для решения 

профессиональных задач 

УК-1.2 Умеет анализировать и систематизировать разнородные данные, оценивать эффетивность процедур 

анализа проблем и принятия решений в профессиональной деятельности 

УК-1.3 Владеет навыками научного поиска и практической работы с информационными источниками; 

методами принятия решений 

УК-2.1 Знает необходимые для осуществления профессиональной деятельности правовые нормы и 

методологические основы принятия управленческого решения 

УК-2.2 Умеет анализировать альтернативные варианты решений для достижения намеченных результатов; 

разрабатывать план, определять целевые этапы и основные направления работ 

УК-2.3 Владеет методиками разработки цели и задач проекта; методами оценки продолжительности и 

стоимости проекта, а также потребности в ресурсах 

УК-3.1 Знает типологию и факторы формирования команд, способы социального взаимодействия; имеет 

представление о природе конфликта и способах их регулирования 

УК-3.2 Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с соблюдением этических принципов их 

реализации; умеет преодолевать стрессовые состояния и управлять эмоциями; проявлять уважение к мнению 

и культуре других; определять цели и работать в направлении личностного, образовательного и 

профессионального роста 

УК-3.3 Владеет навыками распределения ролей в условиях командного взаимодействия; методами оценки 

своих действий, планирования и управления временем; владеет технологиями ненасильственного общения 

УК-3.4 Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и структуру; особенности применения 



базовых дефектологических знаний в социальной и профессиональной сферах 

УК-3.5 Умеет планировать и осуществлять профессиональную деятельность с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

УК-3.6 Владеет навыками взаимодействия в социальной и профессиональной сферах с лицами с 

ограниченными возможностями здоровья и инвалидами 

УК-6.1 Знает основные принципы самовоспитания и самообразования, исходя из требований рынка труда 

УК-6.2 Умеет демонстрировать умение самоконтроля и рефлексии, позволяющие самостоятельно 

корректировать обучение по выбранной траектории 

УК-6.3 Владеет способами управления своей познавательной деятельностью и удовлетворять образовательные 

интересы и потребности 

ПК-1.1 Знает профессиональные периодические издания и научно-техническую литературу, отражающие 

разработки технологий продуктов питания с применением биотехнологических процессов; требования 

нормативных документов, необходимых для внедрения результатов научных исследований; методы и средства 

сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации с использованием базовых системных 

программных продуктов и пакетов прикладных программ 

ПК-1.2 Умеет работать с профессиональными публикациями, осуществляя обработку, анализ и оценку 

систематизированной научно-технической информации; применять опыт передовых предприятий отрасли для 

решения собственных задач; разрабатывать планы экспериментальных исследований, проводить измерения; 

проводить обработку данных, полученных в ходе эксперимента, и полученные результаты оформлять в 

соответствии с нормативной документацией и представлять в виде научных отчетов, публикаций, 

презентаций; планировать ход производственных испытаний 

ПК-1.3 Владеет навыками письма в профессиональной области, методами получения и анализа информации из 

отечественных и зарубежных источников и подготовки данных для оформления обзоров, отчетов и научных 

публикаций; методами планирования хода производственных испытаний и проведения измерений, 

экспериментов и наблюдений с применением стандартных и специализированных методик 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Пищевая химия 

 1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 • формирование системы знаний как компонента научной картины мира; 

1.2 изучение химического состава пищевых систем (сырье, полупродукты, готовые продукты), его изменения в 

ходе технологической обработки, взаимосвязи структуры и свойств пищевых веществ и ее влияние на 

свойства и пищевую ценность продуктов питания; 

1.3 освоение специальных методов исследования пищевого сырья и пищевых продуктов; 

1.4 выработка у обучающихся понимания общественной потребности в знаниях по получаемой специальности, 

а также формирование у них отношения к пищевой химии как области будущей практической 

деятельности; 

1.5 формирование навыков и умений безопасного и экологически целесообразного поведения в окружающей 

среде 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биохимия  

2.1.3 Органическая химия 

2.1.4 Технологическая практика 

2.1.5 Физическая и коллоидная химия 

2.1.6 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа 

2.1.7 Ознакомительная практика 

2.1.8 Неорганическая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами питания 

2.2.2 Полимерные материалы в упаковочном производстве 

2.2.3 Системы обеспечения качества и безопасности пищевых производств 

2.2.4 Биотехнология функциональных и специализированных продуктов питания 

2.2.5 Инженерная энзимология 

2.2.6 Оборудование и системы биотехнологических процессов на пищевых производствах 

2.2.7 Производственный контроль биотехнологических процессов 

2.2.8 Технология ферментных препаратов 

2.2.9 Биотехнология пищевых продуктов 

2.2.10 Преддипломная практика 

2.2.11 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, 

безопасности сырья, полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

физико-химические основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответствии с технологическими инструкциями и разработки методов технического контроля и испытания 

готовой продукции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Методы исследования свойств сырья для производства 

биотехнологических продуктов 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель дисциплины – приобретение знаний о новых экспресс - методах и средствах, применяемых в лабораторной 
практике для исследования состава и свойств пищевых продуктов, углубленное освоение новых методов анализа 
пищевых продуктов, а также основ организации и проведения лабораторного контроля, формирование навыков 
определения химического состава и свойств пищевых продуктов, сырья и полуфабрикатов. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Введение в биотехнологию 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами питания  

2.2.2 Полимерные материалы в упаковочном производстве 

2.2.3 Системы обеспечения качества и безопасности пищевых производств 

2.2.4 Биотехнология функциональных и специализированных продуктов питания 

2.2.5 Инженерная энзимология 

2.2.6 Оборудование и системы биотехнологических процессов на пищевых производствах 

2.2.7 Патентоведение в пищевой промышленности 

2.2.8 Производственный контроль биотехнологических процессов 

2.2.9 Технология ферментных препаратов 

2.2.10 Преддипломная практика 

2.2.11 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ПК-1.1 Знает профессиональные периодические издания и научно-техническую литературу, отражающие разработки 

технологий продуктов питания с применением биотехнологических процессов; требования нормативных документов, 

необходимых для внедрения результатов научных исследований; методы и средства сбора, обработки, хранения, 

передачи и накопления информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ 

ПК-1.2 Умеет работать с профессиональными публикациями, осуществляя обработку, анализ и оценку 

систематизированной научно-технической информации; применять опыт передовых предприятий отрасли для 

решения собственных задач; разрабатывать планы экспериментальных исследований, проводить измерения; 

проводить обработку данных, полученных в ходе эксперимента, и полученные результаты оформлять в соответствии 

с нормативной документацией и представлять в виде научных отчетов, публикаций, презентаций; планировать ход 

производственных испытаний 

ПК-1.3 Владеет навыками письма в профессиональной области, методами получения и анализа информации из 

отечественных и зарубежных источников и подготовки данных для оформления обзоров, отчетов и научных 

публикаций; методами планирования хода производственных испытаний и проведения измерений, экспериментов и 

наблюдений с применением стандартных и специализированных методик 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, 

стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, безопасности сырья, 

полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; физико-химические основы и 

общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического процесса 

и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы технохимического контроля и 

испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса производства в целях 

разработки мероприятий по повышению эффективности производства биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаний в целях 



обеспечения нормативов выхода готовой продукции в соответствии с технологическими инструкциями и разработки 

методов технического контроля и испытания готовой продукции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Биотехнология пищевых продуктов 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью освоения дисциплины «Биотехнология пищевых продуктов» является формирование у 

обучающегося теоретических знаний, практических умений и навыков, необходимых при осуществлении 

научно-исследовательской и производственно-технологической деятельностями в области реализации 

основных биотехнологических методов, используемых при производстве биологически активных веществ. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Введение в биотехнологию 

2.1.3 Пищевая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Биотехнология функциональных и специализированных продуктов питания 

2.2.2 Инженерная энзимология 

2.2.3 Оборудование и системы биотехнологических процессов на пищевых производствах 

2.2.4 Производственный контроль биотехнологических процессов 

2.2.5 Технология ферментных препаратов 

2.2.6 Преддипломная практика 

2.2.7 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, 

безопасности сырья, полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

физико-химические основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответствии с технологическими инструкциями и разработки методов технического контроля и испытания 

готовой продукции 

ПК-4.1 Знает физические, химические, биохимические, биотехнологические, микробиологические, 

теплофизические процессы, происходящие при производстве биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; методики расчета и подбора технологического оборудования для внедрения новых 

биотехнологических процессов производства 

ПК-4.2 Умеет осуществлять на практике технологические регулировки оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики, используемых для реализации 

технологических операций производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности 

ПК-4.3 Владеет навыками контроля, управления и совершенствования технологических параметров и 

режимов процессов производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности на 

соответствие требованиям технологической и эксплуатационной документации 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Системы обеспечения качества и безопасности пищевых производств 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью изучения дисциплины является приобретение знаний и умений по обеспечению функционирования систем 
менеджмента в целях конкурентоспособности, надежности и безопасности продукции, овладение методологией и 
методами современного менеджмента качества (TQM) и анализа рынка (QFD), управления процессами и контроля 
продукции при проектировании новой и поддержании конкурентоспособности традиционной продукции, а также 
формирование навыка обеспечение безопасности пищевых продуктов на основе систематической идентификации, 
оценки и управления опасными факторами, оказывающими влияние на безопасность продукции 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов 

2.1.3 Пищевая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Биотехнология функциональных и специализированных продуктов питания  

2.2.2 Инженерная энзимология 

2.2.3 Оборудование и системы биотехнологических процессов на пищевых производствах 

2.2.4 Производственный контроль биотехнологических процессов 

2.2.5 Технология ферментных препаратов 

2.2.6 Преддипломная практика 

2.2.7 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ПК-2.1 Знает причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе производства биотехнологической 

продукции для пищевой промышленности; современные системы управления качеством, безопасностью и 

прослеживаемостью данного производства 

ПК-2.2 Умеет пользоваться методами контроля качества выполнения технологических операций производства, 

выявлять брак продукции на основе данных технологического и лабораторного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции и производить анализ производства биотехнологической продукции для 

пищевой промышленности на соответствие требованиям технических регламентов и стандартов по качеству, 

безопасности и прослеживаемости производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности 

ПК-2.3 Владеет навыками управления качеством, безопасностью и прослеживаемостью производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности в целях обеспечения требований технических 

регламентов к видам пищевой продукции и разработка мероприятий по предупреждению и устранению причин брака 

продукции на основе данных технологического контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, 

стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, безопасности сырья, 

полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; физико-химические основы и 

общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического процесса 

и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы технохимического контроля и 

испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса производства в целях 

разработки мероприятий по повышению эффективности производства биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаний в целях 

обеспечения нормативов выхода готовой продукции в соответствии с технологическими инструкциями и разработки 

методов технического контроля и испытания готовой продукции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Оборудование и системы биотехнологических процессов на пищевых 

производствах 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью освоения дисциплины «Оборудование и схемы биотехнологических производств» является формирование у 
обучающегося теоретических знаний, практических умений и навыков, необходимых при осуществлении научно - 
исследовательской и производственно-технологической деятельностями в области машинно-аппаратурных схем и 
технологического оборудования биотехнологических производств. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биотехнология пищевых продуктов  

2.1.3 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами питания 

2.1.4 Системы обеспечения качества и безопасности пищевых производств 

2.1.5 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов 

2.1.6 Пищевая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, 

стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, безопасности сырья, 

полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; физико-химические основы и 

общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического процесса 

и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы технохимического контроля и 

испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса производства в целях 

разработки мероприятий по повышению эффективности производства биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаний в целях 

обеспечения нормативов выхода готовой продукции в соответствии с технологическими инструкциями и разработки 

методов технического контроля и испытания готовой продукции 

ПК-4.1 Знает физические, химические, биохимические, биотехнологические, микробиологические, теплофизические 

процессы, происходящие при производстве биотехнологической продукции для пищевой промышленности; методики 

расчета и подбора технологического оборудования для внедрения новых биотехнологических процессов производства 

ПК-4.2 Умеет осуществлять на практике технологические регулировки оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики, используемых для реализации технологических 

операций производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности 

ПК-4.3 Владеет навыками контроля, управления и совершенствования технологических параметров и режимов 

процессов производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности на соответствие требованиям 

технологической и эксплуатационной документации 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Биотехнология функциональных и специализированных продуктов 

питания 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью освоения дисциплины «Биотехнология функциональных и специализированных продуктов питания» 

является формирование у обучающегося теоретических знаний, практических умений и навыков, 

необходимых при осуществлении научно-исследовательской и производственно-технологической 

деятельностями в области реализации основных биотехнологических методов, используемых при 

производстве биологически активных веществ 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биотехнология пищевых продуктов  

2.1.3 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами питания 

2.1.4 Полимерные материалы в упаковочном производстве 

2.1.5 Проектирование 

2.1.6 Системы обеспечения качества и безопасности пищевых производств 

2.1.7 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов 

2.1.8 Пищевая химия 

2.1.9 Введение в биотехнологию 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-1.1 Знает профессиональные периодические издания и научно-техническую литературу, отражающие 

разработки технологий продуктов питания с применением биотехнологических процессов; требования 

нормативных документов, необходимых для внедрения результатов научных исследований; методы и 

средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации с использованием базовых 

системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

ПК-1.2 Умеет работать с профессиональными публикациями, осуществляя обработку, анализ и оценку 

систематизированной научно-технической информации; применять опыт передовых предприятий отрасли для 

решения собственных задач; разрабатывать планы экспериментальных исследований, проводить измерения; 

проводить обработку данных, полученных в ходе эксперимента, и полученные результаты оформлять в 

соответствии с нормативной документацией и представлять в виде научных отчетов, публикаций, 

презентаций; планировать ход производственных испытаний 

ПК-1.3 Владеет навыками письма в профессиональной области, методами получения и анализа информации 

из отечественных и зарубежных источников и подготовки данных для оформления обзоров, отчетов и научных 

публикаций; методами планирования хода производственных испытаний и проведения измерений, 

экспериментов и наблюдений с применением стандартных и специализированных методик 

ПК-2.1 Знает причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; современные системы управления качеством, 

безопасностью и прослеживаемостью данного производства 

ПК-2.2 Умеет пользоваться методами контроля качества выполнения технологических операций 

производства, выявлять брак продукции на основе данных технологического и лабораторного контроля 

качества сырья, полуфабрикатов и готовой продукции и производить анализ производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности на соответствие требованиям технических 

регламентов и стандартов по качеству, безопасности и прослеживаемости производства биотехнологической 

продукции для пищевой промышленности 

ПК-2.3 Владеет навыками управления качеством, безопасностью и прослеживаемостью производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности в целях обеспечения требований технических 

регламентов к видам пищевой продукции и разработка мероприятий по предупреждению и устранению 

причин брака продукции на основе данных технологического контроля качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции 



ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, 

безопасности сырья, полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

физико-химические основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответствии с технологическими инструкциями и разработки методов технического контроля и испытания 

готовой продукции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Производственный контроль биотехнологических процессов 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 формирование способности использовать полученные знания, умения и навыки для проведения 

технохимического контроля качества биотехнологических процессов; 

1.2 освоение студентами теоретических знаний, приобретение умений и навыков в области нормирования 

основного и дополнительного сырья; разработки планов по экономии сырья; подготовке программ и 

технологии проведения производственного контроля биотехнологических процессов;  

1.3 теоретическое освоение подходов, методов и приобретение практических навыков, которые используются 

при затрат в биотехнологических процессов проведении технохимического контроля биотехнологических 

процессов; - создание у обучающихся целостной системы знаний, умений и владений по анализу качества 

сырья, полуфабрикатов и готовых изделий биотехнологических процессов, организации хранения сырья и 

готовых изделий и снижения потерь и 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биотехнология пищевых продуктов 

2.1.3 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами питания 

2.1.4 Полимерные материалы в упаковочном производстве 

2.1.5 Системы обеспечения качества и безопасности пищевых производств 

2.1.6 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов 

2.1.7 Пищевая химия 

2.1.8 Проектирование 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, 

безопасности сырья, полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

физико-химические основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответствии с технологическими инструкциями и разработки методов технического контроля и испытания 

готовой продукции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Патентоведение в пищевой промышленности 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Определение значения и места интеллектуальной собственности в развитии экономических, 

производственных, культурных и социальных отношений современных государств, в ускорении научно-

технического прогресса на основе регулирования и упорядочения правовых отношений общества 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В. 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Проектирование  

2.1.3 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов 

2.1.4 Введение в биотехнологию 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-1.1 Знает профессиональные периодические издания и научно-техническую литературу, отражающие 

разработки технологий продуктов питания с применением биотехнологических процессов; требования 

нормативных документов, необходимых для внедрения результатов научных исследований; методы и 

средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации с использованием базовых 

системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

ПК-1.2 Умеет работать с профессиональными публикациями, осуществляя обработку, анализ и оценку 

систематизированной научно-технической информации; применять опыт передовых предприятий отрасли 

для решения собственных задач; разрабатывать планы экспериментальных исследований, проводить 

измерения; проводить обработку данных, полученных в ходе эксперимента, и полученные результаты 

оформлять в соответствии с нормативной документацией и представлять в виде научных отчетов, 

публикаций, презентаций; планировать ход производственных испытаний 

ПК-1.3 Владеет навыками письма в профессиональной области, методами получения и анализа информации 

из отечественных и зарубежных источников и подготовки данных для оформления обзоров, отчетов и 

научных публикаций; методами планирования хода производственных испытаний и проведения измерений, 

экспериментов и наблюдений с применением стандартных и специализированных методик 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами 

питания 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
1.1 Цель изучения дисциплины заключается в формирование у студентов знаний:  

1.2 о полимерной упаковке, отличающейся конструкцией, формой и количеством составляющих ее элементов, 

составом и свойствами применяемых материалов; - о многообразии возможных решений при организации 

производства полимерной паковки 

1.3 о основах и последствиях химического и физико-химического взаимодействия полимерной упаковки с 

пищевыми продуктами; 

1.4 выработка систематических знаний в области утилизации и возможности вторичной переработки 

упаковочных полимерных материалов и изделий 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В.ДВ.01 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов  

2.1.3 Пищевая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Биотехнология функциональных и специализированных продуктов питания  

2.2.2 Инженерная энзимология 

2.2.3 Оборудование и системы биотехнологических процессов на пищевых производствах 

2.2.4 Производственный контроль биотехнологических процессов 

2.2.5 Технология ферментных препаратов 

2.2.6 Преддипломная практика 

2.2.7 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, 

безопасности сырья, полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

физико-химические основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса производства в 

целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства биотехнологической продукции 

для пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных 

испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в соответствии с технологическими 

инструкциями и разработки методов технического контроля и испытания готовой продукции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Полимерные материалы в упаковочном производстве 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель изучения дисциплины заключается в формирование у студентов знаний:  

1.2 о полимерной упаковке, отличающейся конструкцией, формой и количеством составляющих ее элементов, 

составом и свойствами применяемых материалов; 

1.3 о многообразии возможных решений при организации производства полимерной паковки; 

1.4 о основах и последствиях химического и физико-химического взаимодействия полимерной упаковки с 

пищевыми продуктами; 

1.5 выработка систематических знаний в области утилизации и возможности вторичной переработки 

упаковочных полимерных материалов и изделий. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В.ДВ.01 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов  

2.1.3 Пищевая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Биотехнология функциональных и специализированных продуктов питания  

2.2.2 Инженерная энзимология 

2.2.3 Оборудование и системы биотехнологических процессов на пищевых производствах 

2.2.4 Производственный контроль биотехнологических процессов 

2.2.5 Технология ферментных препаратов 

2.2.6 Преддипломная практика 

2.2.7 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ 

ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, 

безопасности сырья, полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

физико-химические основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответствии с технологическими инструкциями и разработки методов технического контроля и испытания 

готовой продукции 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Инженерная энзимология 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Формирование у обучающегося теоретических знаний, практических умений и навыков, необходимых при 

углубленном изучении ферментов, используемых в различных отраслях биотехнологической 

промышленности, основы инженерной энзимологии. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 
Цикл (раздел) ООП: Б1.В.ДВ.02 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биотехнология пищевых продуктов  

2.1.3 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами питания 

2.1.4 Полимерные материалы в упаковочном производстве 

2.1.5 Системы обеспечения качества и безопасности пищевых производств 

2.1.6 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов 

2.1.7 Пищевая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ 

ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, 

безопасности сырья, полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

физико-химические основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответствии с технологическими инструкциями и разработки методов технического контроля и испытания 

готовой продукции 

ПК-4.1 Знает физические, химические, биохимические, биотехнологические, микробиологические, 

теплофизические процессы, происходящие при производстве биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; методики расчета и подбора технологического оборудования для внедрения новых 

биотехнологических процессов производства 

ПК-4.2 Умеет осуществлять на практике технологические регулировки оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики, используемых для реализации 

технологических операций производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности 

ПК-4.3 Владеет навыками контроля, управления и совершенствования технологических параметров и 

режимов процессов производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности на 

соответствие требованиям технологической и эксплуатационной документации 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Технология ферментных препаратов 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Формирование у обучающегося теоретических знаний, практических умений и навыков, необходимых при 

углубленном изучении ферментов, используемых в различных отраслях биотехнологической 

промышленности. 2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В.ДВ.02 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.1.2 Биотехнология пищевых продуктов  

2.1.3 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами питания 

2.1.4 Полимерные материалы в упаковочном производстве 

2.1.5 Системы обеспечения качества и безопасности пищевых производств 

2.1.6 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов 

2.1.7 Пищевая химия 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

2.2.1 Преддипломная практика 

2.2.2 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ (ИНДИКАТОРЫ) ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ 

ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 
ПК-3.1 Знает нормативные требования, предъявляемые к качеству сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, стандартные и специальные методы технохимического и лабораторного контроля качества, 

безопасности сырья, полуфабрикатов и биотехнологической продукции для пищевой промышленности; 

физико-химические основы и общие принципы производства биотехнологической продукции 

ПК-3.2 Умеет пользоваться стандартными и специальными методами исследования, приборами и другим 

оборудованием для анализа свойств сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов 

производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности; использовать методы 

технохимического контроля и испытания продукции в процессе производства 

ПК-3.3 Владеет навыками проведения входного и технологического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства 

биотехнологической продукции для пищевой промышленности; учета сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных испытаний в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответствии с технологическими инструкциями и разработки методов технического контроля и испытания 

готовой продукции 

ПК-4.1 Знает физические, химические, биохимические, биотехнологические, микробиологические, 

теплофизические процессы, происходящие при производстве биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности; методики расчета и подбора технологического оборудования для внедрения новых 

биотехнологических процессов производства 

ПК-4.2 Умеет осуществлять на практике технологические регулировки оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики, используемых для реализации 

технологических операций производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности 

ПК-4.3 Владеет навыками контроля, управления и совершенствования технологических параметров и 

режимов процессов производства биотехнологической продукции для пищевой промышленности на 

соответствие требованиям технологической и эксплуатационной документации 

  



Аннотация к рабочей программе дисциплины 

Введение в биотехнологию 

1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Цель заключается в подготовке обучающихся к научно-исследовательской, и производственно-

технологической деятельности по направлению подготовки 19.03.01 "Биотехнология 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Цикл (раздел) ООП: ФТД 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне: 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
2.2.1 Методы исследования свойств сырья для производства биотехнологических продуктов  

2.2.2 Проектирование 

2.2.3 Биотехнология функциональных и специализированных продуктов питания 

2.2.4 Патентоведение в пищевой промышленности 

2.2.5 Преддипломная практика 

2.2.6 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

ПК-1.1 Знает профессиональные периодические издания и научно-техническую литературу, отражающие 

разработки технологий продуктов питания с применением биотехнологических процессов; требования 

нормативных документов, необходимых для внедрения результатов научных исследований; методы и 

средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации с использованием базовых 

системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

ПК-1.2 Умеет работать с профессиональными публикациями, осуществляя обработку, анализ и оценку 

систематизированной научно-технической информации; применять опыт передовых предприятий отрасли 

для решения собственных задач; разрабатывать планы экспериментальных исследований, проводить 

измерения; проводить обработку данных, полученных в ходе эксперимента, и полученные результаты 

оформлять в соответствии с нормативной документацией и представлять в виде научных отчетов, 

публикаций, презентаций; планировать ход производственных испытаний 

ПК-1.3 Владеет навыками письма в профессиональной области, методами получения и анализа 

информации из отечественных и зарубежных источников и подготовки данных для оформления обзоров, 

отчетов и научных публикаций; методами планирования хода производственных испытаний и проведения 

измерений, экспериментов и наблюдений с применением стандартных и специализированных методик 
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