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Аннотация к рабочей программе учебной практики 

Научно-исследовательская работа (получение первичных навыков 

научно-исследовательской работы) 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью научно-исследовательской работы (получение первичных навыков научно-исследовательской работы) 

является: 

- углубление и закрепление теоретических знаний, полученных во время аудиторных занятий и учебных практик,  

- приобретение практических навыков и умений при выполнении профессиональных обязанностей, а также 

формирование социально-личностных компетенций и опыта самостоятельной деятельности, необходимых для 

работы в профессиональной среде; 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б2.О.01(У) 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 - Управление проектами 

2.1.3 - Философия и методология научных исследований 

2.1.4 - Лингвистическая культура в профессиональной коммуникации 

2.1.5 - Организация и планирование научно-исследовательской работы 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 - Стратегическое управление компанией 

2.2.2 - Управление качеством пищевых продуктов и процессами их производства 

2.2.3 - Прикладные методы и технологии в образовательной и исследовательской деятельности 

2.2.4 - Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-1 
Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода, 

вырабатывать стратегию действий 

УК-1.1 
Знает процедуры критического анализа, методики анализа результатов исследования и разработки стратегий 

проведения исследований, организации процесса принятия решения 

УК-1.2 
Умеет принимать конкретные решения для повышения эффективности процедур анализа проблем, принятия 

решений и разработки стратегий 

УК-1.3 

Владеет методами установления причинно-следственных связей и определения наиболее значимых среди 

них; методиками постановки цели и определения способов ее достижения; методиками разработки 

стратегий действий при проблемных ситуациях 

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла 

УК-2.1 Знает методы управления проектами; этапы жизненного цикла проекта 

УК-2.2 
Умеет разрабатывать и анализировать альтернативные варианты проектов для достижения намеченных 

результатов; разрабатывать проекты, определять целевые этапы и основные направления работ 

УК-2.3 
Владеет навыками разработки проектов в избранной профессиональной сфере; методами оценки 

эффективности проекта, а также потребности в ресурсах 

УК-3 
Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для 

достижения поставленной цели 

УК-3.1 Знает методики формирования команд; методы эффективного руководства коллективами 

УК-3.2 
Умеет разрабатывать командную стратегию; организовывать работу коллективов; управлять коллективом; 

разрабатывать мероприятия по личностному, образовательному и профессиональному росту 

УК-3.3 Владеет методами организации и управления коллективом, планированием его действий 

УК-4 
Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) 

языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия 

УК-4.1 
Знает современные коммуникативные технологии на государственном и иностранном языках; 

закономерности деловой устной и письменной коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике коммуникативные технологии, методы и способы делового общения 

УК-4.3 
Владеет методикой межличностного делового общения на государственном и иностранном языках, с 

применением профессиональных языковых форм и средств 

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия 

УК-5.1 Знает сущность, разнообразие и особенности различных культур, их соотношение и взаимосвязь 



УК-5.2 
Умеет обеспечивать и поддерживать взаимопонимание между обучающимися – представителями различных 

культур и навыки общения в мире культурного многообразия 

УК-5.3 Владеет способами анализа разногласий и конфликтов в межкультурной коммуникации и их разрешения 

УК-6 
Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее 

совершенствования на основе самооценки 

УК-6.1 
Знает основные принципы профессионального и личностного развития, исходя из этапов карьерного роста и 

требований рынка труда; способы совершенствования своей деятельности на основе самооценки 

УК-6.2 
Умеет решать задачи собственного профессионального и личностного развития, включая задачи изменения 

карьерной траектории; расставлять приоритеты 

УК-6.3 
Владеет способами управления своей познавательной деятельностью и ее совершенствования на основе 

самооценки и принципов образования в течение всей жизни 

ОПК-1 
Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентоспособные 

концепции развития предприятия 

ОПК-1.1 

Знает основные категории корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии предприятия и 

специфику их понимания в различных исторических подходах; основные методологии корпоративной, 

функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в контексте истории; основные направления 

политики и проблематику обеспечения предприятия пищевой промышленности материальными и 

финансовыми ресурсами 

ОПК-1.2 

Умеет раскрывать смысл выдвигаемых идей, представить рассматриваемые проблемы корпоративной, 

функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в развитии; провести сравнение различных 

методологий корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в контексте 

истории; разрабатывать эффективную стратегию и формировать политику предприятия, обеспечивать 

предприятие питания материальными и финансовыми ресурсами, разрабатывать новые 

конкурентоспособные концепции 

ОПК-1.3 

Имеет навыки работы с источниками по теоретическим основам корпоративной, функциональной и 

инвестиционной стратегии предприятия и критической литературой; приемами поиска, систематизации и 

свободного изложения методологий корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии 

предприятия; современными методами разработки модели эффективного управления предприятием 

ОПК-2 
Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию высокотехнологических процессов 

производства продукции функционального и специализированного назначения 

ОПК-2.1 
Знает высокотехнологичные процессы производства продуктов питания функционального и 

специализированного назначения, современные технологии их производства 

ОПК-2.2 

Умеет проводить исследования по изучению стабильности и устойчивости процессов по производству 

продуктов функционального и специализированного питания; предлагать предупреждающие и 

корректирующие действия для обеспечения стабильности высокотехнологичных процессов 

ОПК-2.3 

Имеет навыки разработки комплексов технологических, технических и организационных мероприятий по 

совершенствованию высокотехнологичных процессов производства продукции функционального и 

специализированного питания 

ОПК-3 
Способен оценивать риски и управлять качеством процесса и продукции путем использования и разработки 

новых высокотехнологических решений 

ОПК-3.1 

Знает виды рисков при внедрении новых высокотехнологических решений и продуктов питания, основные 

меры, способствующие обеспечению безопасности разрабатываемых новых технологий и продуктов, 

технологию производства традиционных и инновационных продуктов, современные системы менеджмента 

качества и безопасности, нормативную базу пищевой промышленности 

ОПК-3.2 

Умеет выявлять и анализировать риски при внедрении новых высокотехнологических решений и пищевой 

продукции, разрабатывать комплекс мер по обеспечению безопасности при внедрении новых 

высокотехнологических решений и продуктов питания 

ОПК-3.3 

Имеет навыки оценки рисков при внедрении новых технологических решений и продуктов; владения 

методами анализа рисков при внедрении новых технологических решений и продуктов, а также 

формирования комплекса мер по обеспечению безопасности 

ОПК-4 
Способен использовать методы моделирования функциональных и специализированных продуктов и 

проектирования высокотехнологических процессов производства пищевой продукции 

ОПК-4.1 
Знает принципы пищевой комбинаторики и проектирования высокотехнологичных процессов производства 

продукции специализированного и функционального назначения 

ОПК-4.2 
Умеет применять методы моделирования продуктов с заданными свойствами, проектирования 

высокотехнологичных процессов с оптимальными параметрами 

ОПК-4.3 
Имеет навыки разработки состава и технологий продуктов с заданными свойствами при оптимальных 

режимах высокотехнологичных процессов производства 

ОПК-5 
Способен организовывать научно-исследовательские и научно-производственные работы для комплексного 

решения профессиональных задач 

ОПК-5.1 Знает методы организации и проведения научных исследования в области продуктов питания 



специализированного, функционального и персонализированного питания, алгоритм обработки и внедрения 

результатов научных исследований и разработок 

ОПК-5.2 

Умеет самостоятельно выполнять исследования для решения научно-исследовательских и 

производственных задач с использованием современной аппаратуры и методов исследования, вести 

результативный поиск информации, обрабатывать и использовать информацию в соответствии с учебными, 

научными и профессиональными задачами; выполнять измерения, вести учет данных, выполнять их 

обработку и анализ, выполнить апробацию результатов исследований 

ОПК-5.3 
Имеет навыки управления действующими технологическими процессами, навыками поиска, сбора и 

обработки информации, приемами проектирования исследовательской работы по заданной тематике 

ОПК-6 Способен разрабатывать образовательные программы, научно-методическое обеспечение их реализации 

ОПК-6.1 

Знает порядок проектирования образовательных программ на основе профессиональных стандартов в 

отрасли; методологию создания научно-методического обеспечения в соответствии с тематикой курсов или 

модулей 

ОПК-6.2 
Умеет находить, систематизировать и оформлять научно-методические разработки для обеспечения 

реализации образовательных программ соответствующего профиля 

ОПК-6.3 
Имеет навыки подбора необходимых курсов и модулей и формировании профессиональных компетенций 

при проектировании образовательных программ на основе профессиональных стандартов в отрасли 

ОПК-7 
Способен проектировать педагогическую деятельность на основе специальных научных знаний и 

результатов исследований 

ОПК-7.1 

Знает виды и методологию проведения различных видов педагогической деятельности; современные 

образовательные технологии; алгоритм построения курса и расчет необходимого объема для обеспечения 

закрепления необходимых знаний, умений и навыков 

ОПК-7.2 

Умеет составлять рабочие программы курсов, собирать, систематизировать и создавать методические 

материалы для ведения лекционных, практических и лабораторных занятий; создавать материалы для 

оценки знаний, умений и навыков 

ОПК-7.3 
Имеет навыки разработки учебно-методического комплекса по модулю(ям) учебной дисциплины или 

программы дополнительного образования, оформления его в электронной образовательной среде 
4 ОБЩАЯ ТРУДОЕМКОСТЬ И ФОРМА АТТЕСТАЦИИ 

Общая трудоемкость практики составляет 6 зачетные единицы, (216 часов). Форма аттестации – зачет с оценкой 
5 КРАТКОЕ СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 

Подготовительный: -Самостоятельная проработка программы практики до организационного собрания с целью более 
результативных консультаций перед отъездом на практику; общий инструктаж на кафедре (проводит зав. кафедрой или 
ответственный за практику): цель и задачи практики, порядок прохождения практики, техника безопасности в пути 
следования к месту практики; указываются формы связи с кафедрой; получение и оформление необходимых документов: 
программы практики, дневника установленного образца, конкретного задания руководителя -Установочная конференция на 
кафедре по вопросам научно-исследовательской работы студента (цель, задачи, содержание практики, правила техники 
безопасности, требования к отчету, ведению дневника практики, формы аттестации и т.д.) с выдачей индивидуальных 
заданий на практику (выдается руководителем от кафедры; возможен выбор темы студентом самостоятельно на месте 
практики с утверждением ее руководителем от предприятия) -Ознакомление с материально-технической базой, спецификой 
функционирования, научно-техническими и производственными задачами конкретной базы практики . Овладение методами 
работы на производственном лабораторном оборудовании. Исследовательский: Накопление, обработка и анализ полученной 
информации. Выполнение студентом индивидуальных заданий на практику: -изучение особенностей строения, состояния, 
поведения и/или функционирования конкретных (био) технологических процессов, состояния области исследований; -
освоение приемов, методов и способов выявления, наблюдения, измерения и контроля параметров ежедневные записи 
дневник практики (био)технологических процессов (научных исследований); -участие в конкретном производственном 
процессе или исследовании; -приобретение навыков и компетенций использования теоретических знаний, практических 
умений, полученных в ходе обучения, методов научно - технического творчества для решения задач, связанных с 
профессиональной деятельностью; приобретение навыков и компетенций: -организации на научной основе своего труда; -
владения компьютерными методами сбора, хранения и обработки (редактирования) информации; -владения типовыми 
методами экологической, санитарно-гигиенической оценки биотехнологического производства; -владения методами 
контроля и анализа материалов (в применении к конкретной научной работе); -оценки возможных рисков, перспектив и 
проблем, определяющих конкретную область деятельности; приобретение умения: -делать заключения на основе анализа и 
сопоставления всей совокупности имеющихся данных; -адаптировать и применять общие методы к решению нестандартных 
типов задач и т.д Анализ и систематизация результатов практики; -визуализация результатов исследования. Вся деятельность 
студентов на третьем этапе проходит под наблюдением руководителей от предприятия (организации), к которым студенты 
обращаются по всем вопросам практики. Заключительный: Подготовка отчета по практике, оформление отчета. Подведение 
итогов практики на месте ее прохождения 

  



Аннотация к рабочей программе производственной практики 

Научно-исследовательская работа 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью научно-исследовательской работы является углубление и закрепление теоретических знаний, полученных во 

время обучения. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б2.О.02(П) 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 - Организация и планирование научно- исследовательской работы 

2.1.3 - Лингвистическая культура в профессиональной коммуникации 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-4 
Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) 

языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия 

УК-4.1 
Знает современные коммуникативные технологии на государственном и иностранном языках; 

закономерности деловой устной и письменной коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике коммуникативные технологии, методы и способы делового общения 

УК-4.3 
Владеет методикой межличностного делового общения на государственном и иностранном языках, с 

применением профессиональных языковых форм и средств 

ОПК-1 
Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентоспособные 

концепции развития предприятия 

ОПК-1.1 

Знает основные категории корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии предприятия и 

специфику их понимания в различных исторических подходах; основные методологии корпоративной, 

функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в контексте истории; основные направления 

политики и проблематику обеспечения предприятия пищевой промышленности материальными и 

финансовыми ресурсами 

ОПК-1.2 

Умеет раскрывать смысл выдвигаемых идей, представить рассматриваемые проблемы корпоративной, 

функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в развитии; провести сравнение различных 

методологий корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в контексте 

истории; разрабатывать эффективную стратегию и формировать политику предприятия, обеспечивать 

предприятие питания материальными и финансовыми ресурсами, разрабатывать новые 

конкурентоспособные концепции 

ОПК-1.3 

Имеет навыки работы с источниками по теоретическим основам корпоративной, функциональной и 

инвестиционной стратегии предприятия и критической литературой; приемами поиска, систематизации и 

свободного изложения методологий корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии 

предприятия; современными методами разработки модели эффективного управления предприятием 

ОПК-2 
Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию высокотехнологических процессов 

производства продукции функционального и специализированного назначения 

ОПК-2.1 
Знает высокотехнологичные процессы производства продуктов питания функционального и 

специализированного назначения, современные технологии их производства 

ОПК-2.2 

Умеет проводить исследования по изучению стабильности и устойчивости процессов по производству 

продуктов функционального и специализированного питания; предлагать предупреждающие и 

корректирующие действия для обеспечения стабильности высокотехнологичных процессов 

ОПК-2.3 

Имеет навыки разработки комплексов технологических, технических и организационных мероприятий по 

совершенствованию высокотехнологичных процессов производства продукции функционального и 

специализированного питания 

ОПК-3 
Способен оценивать риски и управлять качеством процесса и продукции путем использования и разработки 

новых высокотехнологических решений 

ОПК-3.1 

Знает виды рисков при внедрении новых высокотехнологических решений и продуктов питания, основные 

меры, способствующие обеспечению безопасности разрабатываемых новых технологий и продуктов, 

технологию производства традиционных и инновационных продуктов, современные системы менеджмента 

качества и безопасности, нормативную базу пищевой промышленности 

ОПК-3.2 

Умеет выявлять и анализировать риски при внедрении новых высокотехнологических решений и пищевой 

продукции, разрабатывать комплекс мер по обеспечению безопасности при внедрении новых 

высокотехнологических решений и продуктов питания 



ОПК-3.3 

Имеет навыки оценки рисков при внедрении новых технологических решений и продуктов; владения 

методами анализа рисков при внедрении новых технологических решений и продуктов, а также 

формирования комплекса мер по обеспечению безопасности 

ОПК-4 
Способен использовать методы моделирования функциональных и специализированных продуктов и 

проектирования высокотехнологических процессов производства пищевой продукции 

ОПК-4.1 
Знает принципы пищевой комбинаторики и проектирования высокотехнологичных процессов производства 

продукции специализированного и функционального назначения 

ОПК-4.2 
Умеет применять методы моделирования продуктов с заданными свойствами, проектирования 

высокотехнологичных процессов с оптимальными параметрами 

ОПК-4.3 
Имеет навыки разработки состава и технологий продуктов с заданными свойствами при оптимальных 

режимах высокотехнологичных процессов производства 

ОПК-5 
Способен организовывать научно-исследовательские и научно-производственные работы для комплексного 

решения профессиональных задач 

ОПК-5.1 

Знает методы организации и проведения научных исследования в области продуктов питания 

специализированного, функционального и персонализированного питания, алгоритм обработки и внедрения 

результатов научных исследований и разработок 

ОПК-5.2 

Умеет самостоятельно выполнять исследования для решения научно-исследовательских и 

производственных задач с использованием современной аппаратуры и методов исследования, вести 

результативный поиск информации, обрабатывать и использовать информацию в соответствии с учебными, 

научными и профессиональными задачами; выполнять измерения, вести учет данных, выполнять их 

обработку и анализ, выполнить апробацию результатов исследований 

ОПК-5.3 
Имеет навыки управления действующими технологическими процессами, навыками поиска, сбора и 

обработки информации, приемами проектирования исследовательской работы по заданной тематике 

ОПК-6 Способен разрабатывать образовательные программы, научно-методическое обеспечение их реализации 

ОПК-6.1 

Знает порядок проектирования образовательных программ на основе профессиональных стандартов в 

отрасли; методологию создания научно-методического обеспечения в соответствии с тематикой курсов или 

модулей 

ОПК-6.2 
Умеет находить, систематизировать и оформлять научно-методические разработки для обеспечения 

реализации образовательных программ соответствующего профиля 

ОПК-6.3 
Имеет навыки подбора необходимых курсов и модулей и формировании профессиональных компетенций 

при проектировании образовательных программ на основе профессиональных стандартов в отрасли 

ОПК-7 
Способен проектировать педагогическую деятельность на основе специальных научных знаний и 

результатов исследований 

ОПК-7.1 

Знает виды и методологию проведения различных видов педагогической деятельности; современные 

образовательные технологии; алгоритм построения курса и расчет необходимого объема для обеспечения 

закрепления необходимых знаний, умений и навыков 

ОПК-7.2 

Умеет составлять рабочие программы курсов, собирать, систематизировать и создавать методические 

материалы для ведения лекционных, практических и лабораторных занятий; создавать материалы для 

оценки знаний, умений и навыков 

ОПК-7.3 
Имеет навыки разработки учебно-методического комплекса по модулю(ям) учебной дисциплины или 

программы дополнительного образования, оформления его в электронной образовательной среде 
4 ОБЩАЯ ТРУДОЕМКОСТЬ И ФОРМА АТТЕСТАЦИИ 

Общая трудоемкость практики составляет 3 зачетные единицы, (108 часов). Форма аттестации – зачет с оценкой 
5 КРАТКОЕ СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 

Организация практики: -Самостоятельная проработка программы практики до организационного собрания с целью более 
результативных консультаций перед отъездом на практику; общий инструктаж на кафедре (проводит зав. кафедрой или 
ответственный за практику): цель и задачи практики, порядок прохождения практики, техника безопасности в пути 
следования к месту практики; указываются формы связи с кафедрой; получение и оформление необходимых документов: 
программы практики, дневника установленного образца, конкретного задания руководителя -Установочная конференция на 
кафедре по вопросам научно-исследовательской работы студента (цель, задачи, содержание практики, правила техники 
безопасности, требования к отчету, ведению дневника практики, формы аттестации и т.д.) с выдачей индивидуальных 
заданий на практику (выдается руководителем от кафедры; возможен выбор темы студентом самостоятельно на месте 
практики с утверждением ее руководителем от предприятия). Подготовительный этап: Ознакомление с материально-
технической базой, спецификой функционирования, научно-техническими и производственными задачами конкретной базы 
практики. Овладение методами работы на производственном лабораторном оборудовании. Экспериментальный 
(исследовательский этап): Накопление, обработка и анализ полученной информации. Выполнение студентом 
индивидуальных заданий на практику: -изучение особенностей строения, состояния, поведения и/или функционирования 
конкретных (био) технологических процессов, состояния области исследований; - освоение приемов, методов и способов 
выявления, наблюдения, измерения и контроля параметров ежедневные записи дневник практики (био)технологических 
процессов (научных исследований); - участие в конкретном производственном процессе или исследовании; -приобретение 
навыков и компетенций использования теоретических знаний, практических умений, полученных в ходе обучения, методов 
научно - технического творчества для решения задач, связанных с профессиональной деятельностью; - приобретение 
навыков и компетенций: организации на научной основе своего труда; -владения компьютерными методами сбора, хранения 
и обработки (редактирования) информации; владения типовыми методами экологической, санитарно-гигиенической оценки 
биотехнологического производства; -владения методами контроля и анализа материалов (в применении к конкретной 



научной работе); -оценки возможных рисков, перспектив и проблем, определяющих конкретную область деятельности; 
приобретение умения: делать заключения на основе анализа и сопоставления всей совокупности имеющихся данных; 
адаптировать и применять общие методы к решению нестандартных типов задач и т.д. Подготовка отчета по практике: 
Подготовка отчета по практике, оформление отчета. Подведение итогов практики на месте ее прохождения. 

  



Аннотация к рабочей программе производственной практики 

Производственная практика 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Закрепление теоретических знаний по изученным дисциплинам, ознакомление студентов с характером и 

особенностями их будущей деятельности на основе развития профессиональных умений и получения опыта 

профессиональной деятельности как в рамках отдельно взятой организации, так и по отраслям экономики. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б2.О.03(П) 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 - Лингвистическая культура в профессиональной коммуникации 

2.1.3 - Философия и методология научных исследований  

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-4 
Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) 

языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия 

УК-4.1 
Знает современные коммуникативные технологии на государственном и иностранном языках; 

закономерности деловой устной и письменной коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике коммуникативные технологии, методы и способы делового общения 

УК-4.3 
Владеет методикой межличностного делового общения на государственном и иностранном языках, с 

применением профессиональных языковых форм и средств 

ОПК-1 
Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентоспособные 

концепции развития предприятия 

ОПК-1.1 

Знает основные категории корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии предприятия и 

специфику их понимания в различных исторических подходах; основные методологии корпоративной, 

функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в контексте истории; основные направления 

политики и проблематику обеспечения предприятия пищевой промышленности материальными и 

финансовыми ресурсами 

ОПК-1.2 

Умеет раскрывать смысл выдвигаемых идей, представить рассматриваемые проблемы корпоративной, 

функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в развитии; провести сравнение различных 

методологий корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в контексте 

истории; разрабатывать эффективную стратегию и формировать политику предприятия, обеспечивать 

предприятие питания материальными и финансовыми ресурсами, разрабатывать новые 

конкурентоспособные концепции 

ОПК-1.3 

Имеет навыки работы с источниками по теоретическим основам корпоративной, функциональной и 

инвестиционной стратегии предприятия и критической литературой; приемами поиска, систематизации и 

свободного изложения методологий корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии 

предприятия; современными методами разработки модели эффективного управления предприятием 

ОПК-2 
Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию высокотехнологических процессов 

производства продукции функционального и специализированного назначения 

ОПК-2.1 
Знает высокотехнологичные процессы производства продуктов питания функционального и 

специализированного назначения, современные технологии их производства 

ОПК-2.2 

Умеет проводить исследования по изучению стабильности и устойчивости процессов по производству 

продуктов функционального и специализированного питания; предлагать предупреждающие и 

корректирующие действия для обеспечения стабильности высокотехнологичных процессов 

ОПК-2.3 

Имеет навыки разработки комплексов технологических, технических и организационных мероприятий по 

совершенствованию высокотехнологичных процессов производства продукции функционального и 

специализированного питания 

ОПК-3 
Способен оценивать риски и управлять качеством процесса и продукции путем использования и разработки 

новых высокотехнологических решений 

ОПК-3.1 

Знает виды рисков при внедрении новых высокотехнологических решений и продуктов питания, основные 

меры, способствующие обеспечению безопасности разрабатываемых новых технологий и продуктов, 

технологию производства традиционных и инновационных продуктов, современные системы менеджмента 

качества и безопасности, нормативную базу пищевой промышленности 

ОПК-3.2 
Умеет выявлять и анализировать риски при внедрении новых высокотехнологических решений и пищевой 

продукции, разрабатывать комплекс мер по обеспечению безопасности при внедрении новых 



высокотехнологических решений и продуктов питания 

ОПК-3.3 

Имеет навыки оценки рисков при внедрении новых технологических решений и продуктов; владения 

методами анализа рисков при внедрении новых технологических решений и продуктов, а также 

формирования комплекса мер по обеспечению безопасности 

ОПК-4 
Способен использовать методы моделирования функциональных и специализированных продуктов и 

проектирования высокотехнологических процессов производства пищевой продукции 

ОПК-4.1 
Знает принципы пищевой комбинаторики и проектирования высокотехнологичных процессов производства 

продукции специализированного и функционального назначения 

ОПК-4.2 
Умеет применять методы моделирования продуктов с заданными свойствами, проектирования 

высокотехнологичных процессов с оптимальными параметрами 

ОПК-4.3 
Имеет навыки разработки состава и технологий продуктов с заданными свойствами при оптимальных 

режимах высокотехнологичных процессов производства 

ОПК-5 
Способен организовывать научно-исследовательские и научно-производственные работы для комплексного 

решения профессиональных задач 

ОПК-5.1 

Знает методы организации и проведения научных исследования в области продуктов питания 

специализированного, функционального и персонализированного питания, алгоритм обработки и внедрения 

результатов научных исследований и разработок 

ОПК-5.2 

Умеет самостоятельно выполнять исследования для решения научно-исследовательских и 

производственных задач с использованием современной аппаратуры и методов исследования, вести 

результативный поиск информации, обрабатывать и использовать информацию в соответствии с учебными, 

научными и профессиональными задачами; выполнять измерения, вести учет данных, выполнять их 

обработку и анализ, выполнить апробацию результатов исследований 

ОПК-5.3 
Имеет навыки управления действующими технологическими процессами, навыками поиска, сбора и 

обработки информации, приемами проектирования исследовательской работы по заданной тематике 

ОПК-6 Способен разрабатывать образовательные программы, научно-методическое обеспечение их реализации 

ОПК-6.1 

Знает порядок проектирования образовательных программ на основе профессиональных стандартов в 

отрасли; методологию создания научно-методического обеспечения в соответствии с тематикой курсов или 

модулей 

ОПК-6.2 
Умеет находить, систематизировать и оформлять научно-методические разработки для обеспечения 

реализации образовательных программ соответствующего профиля 

ОПК-6.3 
Имеет навыки подбора необходимых курсов и модулей и формировании профессиональных компетенций 

при проектировании образовательных программ на основе профессиональных стандартов в отрасли 

ОПК-7 
Способен проектировать педагогическую деятельность на основе специальных научных знаний и 

результатов исследований 

ОПК-7.1 

Знает виды и методологию проведения различных видов педагогической деятельности; современные 

образовательные технологии; алгоритм построения курса и расчет необходимого объема для обеспечения 

закрепления необходимых знаний, умений и навыков 

ОПК-7.2 

Умеет составлять рабочие программы курсов, собирать, систематизировать и создавать методические 

материалы для ведения лекционных, практических и лабораторных занятий; создавать материалы для 

оценки знаний, умений и навыков 

ОПК-7.3 
Имеет навыки разработки учебно-методического комплекса по модулю(ям) учебной дисциплины или 

программы дополнительного образования, оформления его в электронной образовательной среде 
4 ОБЩАЯ ТРУДОЕМКОСТЬ И ФОРМА АТТЕСТАЦИИ 

Общая трудоемкость практики составляет 6 зачетные единицы, (216 часов). Форма аттестации – зачет с оценкой 
5 КРАТКОЕ СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 

Подготовительный: -проведение организационного собрания по практике, в ходе которого студенты знакомятся с планом 

прохождения практики, правилами техники безопасности, правами и обязанностями студентов-практикантов, формами 

представления отчета по практике, получают задание на период ее прохождения; -планирование практической работы с 

обязательным составлением календарного плана (с указанием вида работы, даты ее выполнения и сроков завершения). 

Основной: - изучение материалов для составления проекта экскурсии; - подготовка отчета по практике, а именно выполнение 

полученного задания в виде составления проекта экскурсии и документации необходимой при составлении новой экскурсии 

(текст экскурсии, технологическая карта экскурсии, описание экскурсии). Заключительный: -подготовка и оформление 

отчетов по практике 

  



Аннотация к рабочей программе производственной практики 

Преддипломная практика 

1. ЦЕЛЬ (ЦЕЛИ) ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 операций и обслуживания оборудования предприятий путем дублирования (работы) технологических 

специальностей, изучение прав и обязанностей мастера цеха, участка; 

 - освоение в практических условиях принципов организации и управления производством, анализа экономических 

показателей производства, повышения конкурентоспособности выпускаемой продукции;  

- сбор и анализ материалов для выполнения выпускной квалификационной работы. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Цикл (раздел) ОПОП: Б2.В.01(Пд) 

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

2.1.1 Дисциплины, изученные на предыдущем уровне 

2.1.2 - Приоритетные направления научных исследований в пищевой промышленности 

2.1.3 - Функциональные ингредиенты в производстве продуктов функционального, специализированного и 

персонализированного назначения 

2.1.4 - Патентоведение и авторское право 

2.1.5 - Информационный поиск и защита интеллектуальной собственности 

2.1.6 - Инновации высокотехнологичных производств продуктов питания функционального и специализированного 

назначения 

2.1.7 - Методы модификаций пищевых систем 

2.1.8 - Международные стандарты в агропромышленном комплекс 

2.1.9 - Методы оценки эффективности функциональных продуктов питания 

2.1.10 - Системный подход в обосновании механизмов взаимодействия генотипа, фенотипа и среды 

2.1.11 - Практическая нутрициология и методы проектирования пищевых продуктов и рационов 

2.1.12 - Молекулярная диетология 

2.1.13 - Основы нутрициологии и физиологии питания 

2.1.14 - Современные методы исследования свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 
предшествующее: 

2.2.1 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
(МОДУЛЯ) 

УК-1 
Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода, 

вырабатывать стратегию действий 

УК-1.1 
Знает процедуры критического анализа, методики анализа результатов исследования и разработки стратегий 

проведения исследований, организации процесса принятия решения 

УК-1.2 
Умеет принимать конкретные решения для повышения эффективности процедур анализа проблем, принятия 

решений и разработки стратегий 

УК-1.3 

Владеет методами установления причинно-следственных связей и определения наиболее значимых среди 

них; методиками постановки цели и определения способов ее достижения; методиками разработки 

стратегий действий при проблемных ситуациях 

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла 

УК-2.1 Знает методы управления проектами; этапы жизненного цикла проекта 

УК-2.2 
Умеет разрабатывать и анализировать альтернативные варианты проектов для достижения намеченных 

результатов; разрабатывать проекты, определять целевые этапы и основные направления работ 

УК-2.3 
Владеет навыками разработки проектов в избранной профессиональной сфере; методами оценки 

эффективности проекта, а также потребности в ресурсах 

УК-3 
Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для 

достижения поставленной цели 

УК-3.1 Знает методики формирования команд; методы эффективного руководства коллективами 

УК-3.2 
Умеет разрабатывать командную стратегию; организовывать работу коллективов; управлять коллективом; 

разрабатывать мероприятия по личностному, образовательному и профессиональному росту 

УК-3.3 Владеет методами организации и управления коллективом, планированием его действий 

УК-4 
Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) 

языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия 

УК-4.1 
Знает современные коммуникативные технологии на государственном и иностранном языках; 

закономерности деловой устной и письменной коммуникации 

УК-4.2 Умеет применять на практике коммуникативные технологии, методы и способы делового общения 



УК-4.3 
Владеет методикой межличностного делового общения на государственном и иностранном языках, с 

применением профессиональных языковых форм и средств 

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия 

УК-5.1 Знает сущность, разнообразие и особенности различных культур, их соотношение и взаимосвязь 

УК-5.2 
Умеет обеспечивать и поддерживать взаимопонимание между обучающимися – представителями различных 

культур и навыки общения в мире культурного многообразия 

УК-5.3 Владеет способами анализа разногласий и конфликтов в межкультурной коммуникации и их разрешения 

УК-6 
Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее 

совершенствования на основе самооценки 

УК-6.1 
Знает основные принципы профессионального и личностного развития, исходя из этапов карьерного роста и 

требований рынка труда; способы совершенствования своей деятельности на основе самооценки 

УК-6.2 
Умеет решать задачи собственного профессионального и личностного развития, включая задачи изменения 

карьерной траектории; расставлять приоритеты 

УК-6.3 
Владеет способами управления своей познавательной деятельностью и ее совершенствования на основе 

самооценки и принципов образования в течение всей жизни 

ОПК-1 
Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентоспособные 

концепции развития предприятия 

ОПК-1.1 

Знает основные категории корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии предприятия и 

специфику их понимания в различных исторических подходах; основные методологии корпоративной, 

функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в контексте истории; основные направления 

политики и проблематику обеспечения предприятия пищевой промышленности материальными и 

финансовыми ресурсами 

ОПК-1.2 

Умеет раскрывать смысл выдвигаемых идей, представить рассматриваемые проблемы корпоративной, 

функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в развитии; провести сравнение различных 

методологий корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии предприятия в контексте 

истории; разрабатывать эффективную стратегию и формировать политику предприятия, обеспечивать 

предприятие питания материальными и финансовыми ресурсами, разрабатывать новые 

конкурентоспособные концепции 

ОПК-1.3 

Имеет навыки работы с источниками по теоретическим основам корпоративной, функциональной и 

инвестиционной стратегии предприятия и критической литературой; приемами поиска, систематизации и 

свободного изложения методологий корпоративной, функциональной и инвестиционной стратегии 

предприятия; современными методами разработки модели эффективного управления предприятием 

ОПК-2 
Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию высокотехнологических процессов 

производства продукции функционального и специализированного назначения 

ОПК-2.1 
Знает высокотехнологичные процессы производства продуктов питания функционального и 

специализированного назначения, современные технологии их производства 

ОПК-2.2 

Умеет проводить исследования по изучению стабильности и устойчивости процессов по производству 

продуктов функционального и специализированного питания; предлагать предупреждающие и 

корректирующие действия для обеспечения стабильности высокотехнологичных процессов 

ОПК-2.3 

Имеет навыки разработки комплексов технологических, технических и организационных мероприятий по 

совершенствованию высокотехнологичных процессов производства продукции функционального и 

специализированного питания 

ОПК-3 
Способен оценивать риски и управлять качеством процесса и продукции путем использования и разработки 

новых высокотехнологических решений 

ОПК-3.1 

Знает виды рисков при внедрении новых высокотехнологических решений и продуктов питания, основные 

меры, способствующие обеспечению безопасности разрабатываемых новых технологий и продуктов, 

технологию производства традиционных и инновационных продуктов, современные системы менеджмента 

качества и безопасности, нормативную базу пищевой промышленности 

ОПК-3.2 

Умеет выявлять и анализировать риски при внедрении новых высокотехнологических решений и пищевой 

продукции, разрабатывать комплекс мер по обеспечению безопасности при внедрении новых 

высокотехнологических решений и продуктов питания 

ОПК-3.3 

Имеет навыки оценки рисков при внедрении новых технологических решений и продуктов; владения 

методами анализа рисков при внедрении новых технологических решений и продуктов, а также 

формирования комплекса мер по обеспечению безопасности 

ОПК-4 
Способен использовать методы моделирования функциональных и специализированных продуктов и 

проектирования высокотехнологических процессов производства пищевой продукции 

ОПК-4.1 
Знает принципы пищевой комбинаторики и проектирования высокотехнологичных процессов производства 

продукции специализированного и функционального назначения 

ОПК-4.2 
Умеет применять методы моделирования продуктов с заданными свойствами, проектирования 

высокотехнологичных процессов с оптимальными параметрами 

ОПК-4.3 Имеет навыки разработки состава и технологий продуктов с заданными свойствами при оптимальных 



режимах высокотехнологичных процессов производства 

ОПК-5 
Способен организовывать научно-исследовательские и научно-производственные работы для комплексного 

решения профессиональных задач 

ОПК-5.1 

Знает методы организации и проведения научных исследования в области продуктов питания 

специализированного, функционального и персонализированного питания, алгоритм обработки и внедрения 

результатов научных исследований и разработок 

ОПК-5.2 

Умеет самостоятельно выполнять исследования для решения научно-исследовательских и 

производственных задач с использованием современной аппаратуры и методов исследования, вести 

результативный поиск информации, обрабатывать и использовать информацию в соответствии с учебными, 

научными и профессиональными задачами; выполнять измерения, вести учет данных, выполнять их 

обработку и анализ, выполнить апробацию результатов исследований 

ОПК-5.3 
Имеет навыки управления действующими технологическими процессами, навыками поиска, сбора и 

обработки информации, приемами проектирования исследовательской работы по заданной тематике 

ОПК-6 Способен разрабатывать образовательные программы, научно-методическое обеспечение их реализации 

ОПК-6.1 

Знает порядок проектирования образовательных программ на основе профессиональных стандартов в 

отрасли; методологию создания научно-методического обеспечения в соответствии с тематикой курсов или 

модулей 

ОПК-6.2 
Умеет находить, систематизировать и оформлять научно-методические разработки для обеспечения 

реализации образовательных программ соответствующего профиля 

ОПК-6.3 
Имеет навыки подбора необходимых курсов и модулей и формировании профессиональных компетенций 

при проектировании образовательных программ на основе профессиональных стандартов в отрасли 

ОПК-7 
Способен проектировать педагогическую деятельность на основе специальных научных знаний и 

результатов исследований 

ОПК-7.1 

Знает виды и методологию проведения различных видов педагогической деятельности; современные 

образовательные технологии; алгоритм построения курса и расчет необходимого объема для обеспечения 

закрепления необходимых знаний, умений и навыков 

ОПК-7.2 

Умеет составлять рабочие программы курсов, собирать, систематизировать и создавать методические 

материалы для ведения лекционных, практических и лабораторных занятий; создавать материалы для 

оценки знаний, умений и навыков 

ОПК-7.3 
Имеет навыки разработки учебно-методического комплекса по модулю(ям) учебной дисциплины или 

программы дополнительного образования, оформления его в электронной образовательной среде 

ПК-1 

Способен проводить научные исследования по созданию и корректировке рецептурно-компонентных и 

технологических решений при производстве функциональных, специализированных и 

персонализированных продуктов с научно обоснованным нутрициологическим статусом 

ПК-1.1 

Знает технологии производства продуктов питания, конкурентоспособные и технологические свойства 

продуктов, современные методы исследования свойств сырья, основы нутрициологии, диетологии и 

физиологии питания 

ПК-1.2 

Умеет проводить исследования по оценке качества свойств сырья и нутрициологического статуса 

ингредиентов; составлять рецептуру и технологию приготовления продуктов функционального, 

специализированного и персонализированного питания 

ПК-1.3 

Имеет навыки проведения научных исследований по созданию продуктов функционального, 

специализированного и персонализированного питания с заданными свойствами и научно обоснованных 

нутрициологическим статусом 

ПК-2 
Способен использовать современные достижения науки и передовой технологии в научно-

исследовательских работах 

ПК-2.1 

Знает методы экспериментальной работы, технологию выбора методов экспериментальной работы, методы 

анализа и интерпретации научных данных, отечественную и международную нормативную базу, 

достижения науки и техники, а также современные тенденции в области высокотехнологичных производств 

по созданию продуктов питания с заданным нутрициологическим статусом 

ПК-2.2 

Умеет применять актуальную нормативную документацию, проводить анализ современного состояния 

проблемы в области создания продуктов питания нового поколения; использовать современные достижения 

науки и передовой технологии; находить оптимальные пути решения поставленных задач 

ПК-2.3 
Имеет навыки выбора актуального перспективного направления и проведения научного исследования по 

разработке продуктов питания с заданными свойствами 

ПК-3 

Способен создавать программы научных исследований, позволяющие изучить и оптимизировать 

высокотехнологичные процессы производства продуктов функционального, специализированного и 

персонализированного питания 

ПК-3.1 

Знает перспективные и приоритетные направления научных исследований в области создания продуктов 

функционального, специализированного и персонализированного питания; методы модификации и 

трансформирования продуктов питания в соответствии с научно-обоснованной задачей исследования 

ПК-3.2 Умеет ставить цели и задачи по созданию продуктов питания с заданными свойствами, подбирать и 



рассчитывать состав таких продуктов и обосновывать технологию и режимы их производств 

ПК-3.3 

Имеет навыки формирования программы научных исследований для обоснования процессов, режимов и 

технологии производства продуктов питания с заданным нутрициологическим статусом и научно-

обоснованными свойствами 

ПК-4 
Способен к анализу результатов научных исследований, их внедрению и оформлению в виде отчетов, 

технической документации, публикаций и публичных обсуждений 

ПК-4.1 
Знает методы организации и формирования программы научно-исследовательских работ, методы анализа, 

интерпретации, систематизации и оформления результатов научных исследований 

ПК-4.2 

Умеет ставить задачи исследования, выбирать методы экспериментальной работы, интерпретировать и 

представлять результаты научных исследований, систематизировать и анализировать полученную 

информацию 

ПК-4.3 

Имеет навыки оценки и интерпретации полученных результатов, проведения фундаментальных и 

прикладных научных исследований; обобщения и публичного представления результатов выполненных 

научных работ; обоснования способов решения задач исследований; оформления отчетов, научных статей и 

составления заявок на охранные документы 

ПК-4.4 
Использует основы организационного и технологического обеспечения процесса разработки прикладного 

программного обеспечения 
4 ОБЩАЯ ТРУДОЕМКОСТЬ И ФОРМА АТТЕСТАЦИИ 

Общая трудоемкость практики составляет 15 зачетные единицы, (540 часов). Форма аттестации – зачет. 
5 КРАТКОЕ СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 

Подготовительный: Постановка целей и задач производственной практики. Вводный инструктаж и инструктаж по технике 
безопасности на рабочем месте. Противопожарные мероприятия. Меры оказания первой медицинской помощи. Выдача 
индивидуальных заданий. Основной: - Проведение ознакомительных лекций в заводоуправлении - Работа на предприятии 
(производстве). Выполнение индивидуального задания. Аналитический: Обработка и анализ полученной информации. 
Систематизация и структуризация собранного материала. Анализ возможных направлений совершенствования организации. 
Заключительный: -(Контактная работа – консультации с руководителем практики от Университета), формирование отчетной 
документации; Защита отчета по практике (зачет) 
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