
     ДОКУМЕНТ ПОДПИСАН 

ЭЛЕКТРОННОЙ ПОДПИСЬЮ

Сертификат: 152F9F34BEA253FCE714EAC1F1E3E158 

Владелец: Симбирских Елена Сергеевна 

Действителен: с 04.04.2022 до 28.06.2023



- - - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

-
Счита
ть в

плане
Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с
оц. КП КР Контр. Экспер

тное Факт Часов в
з.е.

Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. Конс СР Конт

роль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро
ль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро

ль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро
ль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро

ль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро
ль

Блок 1.Дисциплины (модули) 198 198 7456 7456 838 6258 360 1800 66 16 74 1546 98 1512 68 34 64 1278 68 1876 64 54 48 1620 90 1404 58 68 60 1157 61 864 66 46 52 657 43

Обязательная часть 142 142 5440 5440 616 4556 268 1620 60 12 68 1391 89 1332 60 26 56 1126 64 1084 34 30 32 937 51 720 32 40 32 586 30 684 56 36 42 516 34

+ Б1.О.01 Философия 2 2 3 3 36 108 108 12 92 4 108 6 6 92 4

+ Б1.О.02 История (история России, всеобщая история) 1 1 3 3 36 108 108 12 87 9 108 8 4 87 9

+ Б1.О.03 Иностранный язык 1 1 1 6 6 36 216 216 18 185 13 216 18 185 13

+ Б1.О.04 Экономическая теория 2 2 3 3 36 108 108 12 92 4 108 6 6 92 4

+ Б1.О.05 Менеджмент 2 2 3 3 36 108 108 12 92 4 108 6 6 92 4

+ Б1.О.06 Маркетинг 5 5 3 3 36 108 108 16 83 9 108 8 8 83 9

+ Б1.О.07 Высшая математика 1 1 4 4 36 144 144 12 123 9 144 8 4 123 9

+ Б1.О.08 Физика 1 1 3 3 36 108 108 12 87 9 108 4 4 4 87 9

+ Б1.О.09 Информатика и информационные технологии 1 1 3 3 36 108 108 8 91 9 108 4 4 91 9

+ Б1.О.10 Механика 1 1 3 3 36 108 108 12 92 4 108 6 6 92 4

+ Б1.О.11 Химия 1 1 3 3 36 108 108 8 96 4 108 6 2 96 4

+ Б1.О.12 Безопасность жизнедеятельности 1 1 4 4 36 144 144 12 128 4 144 6 6 128 4

+ Б1.О.13 Технология продукции общественного питания 23 3 2 12 12 36 432 432 58 352 22 216 6 8 8 185 9 216 12 12 12 167 13

+ Б1.О.14 Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания 3 3 5 5 36 180 180 18 153 9 180 6 6 6 153 9

+ Б1.О.15 Товароведение продовольственных товаров 4 4 3 3 36 108 108 24 80 4 108 8 8 8 80 4

+ Б1.О.16 Теплотехника и теплоснабжение предприятий
пищевых производств 2 2 5 5 36 180 180 16 155 9 180 6 6 4 155 9

+ Б1.О.17 Процессы и аппараты пищевых производств 2 2 6 6 36 216 216 30 177 9 216 12 12 6 177 9

+ Б1.О.18 Оборудование предприятий общественного
питания 4 4 5 5 36 180 180 24 147 9 180 8 8 8 147 9

+ Б1.О.19 Холодильное и вентиляционное оборудование 4 4 5 5 36 180 180 24 147 9 180 8 8 8 147 9

+ Б1.О.20 Физическая культура и спорт 1 1 2 2 36 72 72 6 62 4 72 2 4 62 4

+ Б1.О.21 Психология 2 2 2 2 36 72 72 8 60 4 72 4 4 60 4

+ Б1.О.22 Культура речи и деловое общение 1 1 2 2 36 72 72 10 58 4 72 4 6 58 4

+ Б1.О.23 Правоведение 2 2 2 2 36 72 72 12 56 4 72 6 6 56 4

+ Б1.О.24 Биохимия 1 1 3 3 36 108 108 8 96 4 108 4 4 96 4

+ Б1.О.25 Микробиология 1 1 3 3 36 108 108 8 96 4 108 4 4 96 4

+ Б1.О.26 Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания 5 5 3 3 36 108 108 20 84 4 108 10 10 84 4

+ Б1.О.27 Санитария и гигиена питания 5 5 3 3 36 108 108 30 74 4 108 10 10 10 74 4

+ Б1.О.28 Физиология питания 2 2 4 4 36 144 144 14 121 9 144 8 6 121 9

+ Б1.О.29 Экономика предприятий общественного
питания 3 3 3 3 36 108 108 12 92 4 108 6 6 92 4

+ Б1.О.30 Основы финансовой грамотности 5 5 3 3 36 108 108 16 88 4 108 8 8 88 4

+ Б1.О.31 Детали машин и основы конструирования, САПР 3 3 5 5 36 180 180 12 164 4 180 4 4 4 164 4

+ Б1.О.32 Метрология, стандартизация и сертификация 3 3 4 4 36 144 144 10 125 9 144 6 2 2 125 9

+ Б1.О.33 Монтаж, эксплуатация, ремонт
технологического оборудования 5 5 5 7 7 36 252 252 52 187 13 252 20 16 16 187 13

+ Б1.О.34 Использование персонального компьютера в
расчетах технологических процессов 4 4 4 4 36 144 144 16 124 4 144 8 8 124 4

+ Б1.О.35 Электротехника и электроника 4 4 3 3 36 108 108 16 88 4 108 8 8 88 4

+ Б1.О.36 Начертательная геометрия , инженерная
и компьютерная графика 13 13 7 7 252 252 14 230 8 108 4 6 94 4 144 4 136 4

+ Б1.О.36.01 Начертательная геометрия 1 1 3 3 36 108 108 10 94 4 108 4 6 94 4

+ Б1.О.36.02 Инженерная и компьютерная графика 3 3 4 4 36 144 144 4 136 4 144 4 136 4

+ Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) по
физической культуре и спорту

11223
3 328 328 12 292 24 108 4 96 8 108 4 96 8 112 2 2 100 8

+ Б1.О.ДВ.01.01 Спортивные и подвижные игры 112233 328 328 12 292 24 108 4 96 8 108 4 96 8 112 2 2 100 8

- Б1.О.ДВ.01.02 Общая физическая подготовка 112233 328 328 12 292 24 108 4 96 8 108 4 96 8 112 2 2 100 8

- Б1.О.ДВ.01.03 Физическая подготовка для лиц с
ограниченными возможностями здоровья 112233 328 328 12 292 24 108 4 96 8 108 4 96 8 112 2 2 100 8

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 56 56 2016 2016 222 1702 92 180 6 4 6 155 9 180 8 8 8 152 4 792 30 24 16 683 39 684 26 28 28 571 31 180 10 10 10 141 9

+ Б1.В.01 Технология мучных и кондитерских изделий 3 3 5 5 36 180 180 16 155 9 180 6 6 4 155 9

+ Б1.В.02 Основы строительства и инженерное
оборудование зданий 4 4 5 5 36 180 180 18 153 9 180 6 6 6 153 9

+ Б1.В.03 Специализированное оборудование
предприятий общественного питания 4 33 4 9 9 36 324 324 38 269 17 144 6 6 2 122 8 180 8 8 8 147 9

+ Б1.В.04 Технология продуктов общественного питания 3 3 5 5 36 180 180 14 157 9 180 6 6 2 157 9

+ Б1.В.05 Проектирование предприятий общественного
питания 4 4 5 5 36 180 180 24 147 9 180 8 8 8 147 9

+ Б1.В.06 Технология продуктов функционального
питания 3 3 4 4 36 144 144 14 121 9 144 6 6 2 121 9

+ Б1.В.07 Технология продуктов лечебного и
профилактического питания 5 5 5 5 36 180 180 30 141 9 180 10 10 10 141 9

+ Б1.В.08 Технология блюд национальной и мировой
кухни 2 2 5 5 36 180 180 24 152 4 180 8 8 8 152 4

+ Б1.В.09 Комплексная механизация производственных
процессов в общественном питании 3 3 4 4 36 144 144 12 128 4 144 6 6 128 4

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 4 4 4 4 144 144 16 124 4 144 4 6 6 124 4

+ Б1.В.ДВ.01.01 Барное дело 4 4 4 4 36 144 144 16 124 4 144 4 6 6 124 4

- Б1.В.ДВ.01.02 Безалкогольные и алкогольные напитки 4 4 4 4 36 144 144 16 124 4 144 4 6 6 124 4
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раб. Конс СР Конт

роль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро
ль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро

ль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро
ль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро

ль Итого Лек Лаб Пр Конс СР Контро
ль

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 1 1 5 5 180 180 16 155 9 180 6 4 6 155 9

+ Б1.В.ДВ.02.01 Продукты питания в отечественной и
зарубежной истории 1 1 5 5 36 180 180 16 155 9 180 6 4 6 155 9

- Б1.В.ДВ.02.02 История национальной кухни 1 1 5 5 36 180 180 16 155 9 180 6 4 6 155 9

Блок 2.Практика 33 33 1188 1188 12 12 1176 108 2 106 216 2 214 216 2 214 324 4 320 324 2 322

Обязательная часть 24 24 864 864 8 8 856 108 2 106 216 2 214 216 2 214 324 2 322

+ Б2.О.01(У) Учебная практика (ознакомительная) 1 3 3 36 108 108 2 2 106 108 2 106

+ Б2.О.02(У) Учебная практика (технологическая) 2 6 6 36 216 216 2 2 214 216 2 214

+ Б2.О.03(У)
Учебная практика научно-исследовательская
работа (получение первичных навыков научно-
исследовательской работы)

3 6 6 36 216 216 2 2 214 216 2 214

+ Б2.О.04(Пд)
Производственная практика (преддипломная
практика, в том числе научно-
исследовательская работа)

5 9 9 36 324 324 2 2 322 324 2 322

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 9 9 324 324 4 4 320 324 4 320

+ Б2.В.01(П) Производственная практика (технологическая
практика) 4 3 3 36 108 108 2 2 106 108 2 106

+ Б2.В.02(П) Производственная практика (организационно-
управленческая практика) 4 6 6 36 216 216 2 2 214 216 2 214

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 10 10 313.5 0.5 324 10 313.5 0.5

+ Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы 5 9 9 36 324 324 10 10 313.5 0.5 324 10 313.5 0.5

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 144 8 128 8 144 4 2 2 128 8

+ ФТД.01 Введение в технологию продуктов питания 1 1 2 2 36 72 72 4 64 4 72 2 2 64 4

+ ФТД.02 Техника пищевых производств 1 1 2 2 36 72 72 4 64 4 72 2 2 64 4


